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Z OKAZJI ROZPOCZĘCIA MIESIĄCA KLONU GUBERNATOR HOCHUL 

PRZYPOMNIAŁA O ZNACZENIU BRANŻY KLONOWEJ W STANIE NOWY JORK  
  

Gubernator zaprosiła mieszkańców stanu Nowy Jork do udziału w 
nadchodzących Weekendach Klonowych (21–22 i 28–29 marca) oraz do 
korzystania ze specjalnych promocji w lokalnych ośrodkach informacji 

turystycznej  
  

Stan Nowy Jork zajmuje drugie miejsce w kraju pod względem produkcji syropu 
klonowego – w 2025 r. lokalni wytwórcy wyprodukowali aż 829 000 galonów 

syropu  
  

Projekt budżetu stanowego na rok 2027 przewiduje środki na dalszą promocję i 
badania, które mają napędzić rozwój tej branży  

  
  

W związku z rozpoczynającym się Miesiącem Klonu gubernator Kathy Hochul 
zachęcała dziś mieszkańców stanu Nowy Jork do wspierania lokalnych producentów 
syropu klonowego. Przypomniała też o planowanych w dniach 21–22 i 28–29 marca 
Weekendach Klonowych oraz o licznych atrakcjach przygotowanych w stanowych 
ośrodkach informacji turystycznej. Stan Nowy Jork niezmiennie utrzymuje pozycję 
krajowego wicelidera produkcji syropu klonowego – w 2025 r. branża dostarczyła 
829 000 galonów tego produktu. Co więcej, stan dysponuje największymi w całych 
Stanach Zjednoczonych zasobami drzew zdatnych do pozyskiwania soku, a tradycją tą 
zajmuje się ponad 2000 cukrowników. Doceniając rolę tego sektora dla gospodarki 
rolnej, gubernator uwzględniła w planach budżetowych na rok 2027 dalsze środki na 
marketing i badania rozwojowe branży przetwórstwa soku klonowego.  
  
„W najbliższą niedzielę oficjalnie rozpoczynamy Miesiąc Klonu, co jest doskonałą 
okazją do świętowania pierwszych w tym roku zbiorów w sektorze rolnym stanu Nowy 
Jork” – powiedziała gubernator Hochul. „Dzięki pasji ponad dwóch tysięcy 
producentów nasz stan pozostaje prężnym ośrodkiem, w którym powstają 
najsmaczniejsze i najbardziej innowacyjne produkty klonowe na świecie. Gorąco 
namawiam wszystkich do udziału w Weekendach Klonowych. To niepowtarzalna 
szansa, by podejrzeć proces powstawania syropu, spróbować naszych światowej klasy 
wyrobów i odwiedzić lokalne ośrodki informacji turystycznej, w których czekają 
specjalne promocje”.  
  



Komisarz Departamentu Rolnictwa i Rynków Stanu Nowy Jork Richard Ball 
powiedział: „Sezon klonowy w całym stanie już trwa, a u wielu producentów soki 
zaczęły płynąć już jakiś czas temu. Jestem dumny, że stan Nowy Jork pozostaje w 
ścisłej amerykańskiej czołówce, a nasi rzemieślnicy wytwarzają produkty, które nie tylko 
wyznaczają standardy jakości, ale też realnie wzmacniają naszą gospodarkę. 
Zachęcam mieszkańców stanu Nowy Jork, by odwiedzili pobliskie gospodarstwa 
biorące udział w Weekendach Klonowych i przyłączyli się do tej pięknej, 
wielopokoleniowej tradycji. To jeden z najlepszych momentów w roku, kiedy jako 
lokalne społeczności jednoczymy się we wspieraniu naszych producentów syropu 
klonowego”.  
  
Senator stanowa Michelle Hinchey powiedziała: „Produkcja syropu klonowego to 
powód do dumy i jedna z najstarszych tradycji rolniczych stanu Nowy Jork, 
podtrzymywana głównie przez rodzinne firmy, w których fach przechodzi z pokolenia na 
pokolenie. To ich ciężka praca sprawiła, że jesteśmy drugim największym producentem 
w kraju. To również motor niejednej lokalnej gospodarki. Teraz, gdy sezon ruszył pełną 
parą, zachęcam wszystkich do odwiedzenia okolicznych wytwórni syropu, by poznać 
ludzi stojących za tym kunsztem i zobaczyć proces produkcji na własne oczy”.  
  
Członkini Zgromadzenia Donna Lupardo powiedziała: „Co roku z niecierpliwością 
wyczekuję obu Weekendów Klonowych – to dla mnie pierwszy sygnał nadchodzącej 
wiosny. Producenci z całego stanu Nowy Jork otwierają wtedy swoje drzwi dla gości, 
którzy mogą degustować przysmaki i zobaczyć na własne oczy, jak powstaje syrop. 
Skoro nasz stan zajmuje drugie miejsce w kraju pod względem produkcji syropu 
klonowego, nie wyobrażam sobie lepszego sposobu na świętowanie rozwoju tej prężnej 
branży niż wizyta u naszych lokalnych mistrzów”.  
  
Dyrektor wykonawcza Stowarzyszenia Producentów Syropu Klonowego Stanu 
Nowy Jork (New York State Maple Producers Association) Helen Thomas 
powiedziała: „Weekend Klonowy to święto, na które wszyscy czekamy – zwłaszcza po 
intensywnej zimie. To jeden z pierwszych znaków zbliżającej się wiosny. Dla 160 
gospodarstw biorących udział w akcji to szansa na zaprezentowanie pasji i 
umiejętności, które wkładają w swoją pracę. W naszym stanie jest więcej rodzinnych 
gospodarstw produkujących syrop niż w jakimkolwiek innym, więc goście często widzą 
przy pracy kilka pokoleń jednocześnie. Każde gospodarstwo przygotowało pokazy 
edukacyjne, dzięki którym można poczuć magię powstawania syropu i spróbować go 
prosto u źródła”.  
  
Prezes organizacji New York Farm Bureau David Fisher powiedział: „Nasi 
członkowie reprezentują niemal każdą gałąź rolnictwa, a branża klonowa jest jednym z 
naszych najważniejszych filarów. Syrop klonowy jest częścią tożsamości rolników ze 
stanu Nowy Jork – od małych rodzinnych biznesów po dużych producentów. 
Zapraszam wszystkich do degustacji syropów, cukierków i innych specjałów podczas 
nadchodzących Weekendów Klonowych. Każdy znajdzie tu coś dla siebie”.  
  



W ramach inauguracji Miesiąca Klonu komisarz Departamentu Rolnictwa i Rynków 
Stanu Nowy Jork (New York State Department of Agriculture and Markets) Richard A. 
Ball wraz z lokalnymi przedstawicielami odwiedził gospodarstwo Parker Family Maple 
Farm w West Chazy (hrabstwo Clinton), by dokonać symbolicznego, dorocznego 
nawiercenia drzewa. Parker Family Maple Farm to największy w stanie Nowy Jork i 
jeden z największych w kraju przetwórców soku klonowego, który produkuje rocznie 
ponad 50 000 galonów syropu. Gospodarstwo, którego historia sięga roku 1889, 
zaczynało jako 60-akrowa farma mleczna. W ciągu kolejnych lat przechodziło z rąk do 
rąk przez cztery pokolenia, a dziś prowadzą je Michael Parker z żoną Laurą i dziećmi. 
Obecnie w jego skład wchodzi ponad 1000 akrów ziemi, na której rosną drzewa 
klonowe z około 100 000 otworów do pozyskiwania soku. Oprócz produkcji syropu 
rodzina zajmuje się prowadzeniem sezonowej restauracji, tartaku i gospodarki leśnej, a 
także produkcją drewna i siana.  
  
Gospodarstwo Parker Family Maple Farm jest również częścią programu New York 
State Grown & Certified, który promuje gospodarstwa przestrzegające najwyższych 
standardów bezpieczeństwa żywności oraz praktyk przyjaznych dla środowiska.  
  
Program NYS Grown & Certified jest formą weryfikacji producentów rolnych i hodowców 
przestrzegających standardów bezpieczeństwa żywności i zrównoważonego rozwoju na 
terenie stanu Nowy Jork. Uczestniczy w nim niemal 100 producentów wyrobów z soku 
klonowego. Aktualną listę producentów wyrobów z soku klonowego, którzy uczestniczą 
w programie NYS Grown & Certified, można znaleźć tutaj.  
  
Michael Parker – właściciel gospodarstwa Parker Family Maple Farm – 
powiedział: „W imieniu własnym, mojej rodziny oraz wszystkich producentów z regionu 
North Country chcę powiedzieć, że jesteśmy zaszczyceni, mogąc być gospodarzami 
tegorocznej inauguracji sezonu. Choć znajdujemy się na dalekim skraju stanu, nasza 
rola w świecie produktów klonowych jest ogromna – szczycimy się największym 
poziomem produkcji w stanie Nowy Jork i jednym z największych w kraju. W tej okolicy 
każdy albo wytwarza syrop, albo zna kogoś, kto to robi – to część naszej kultury. Moja 
rodzina pozyskuje sok z tych samych drzew i żyje z tej ziemi od niemal 150 lat, co daje 
nam silne fundamenty do dalszego rozwoju. Liczymy, że wsparcie komisarza Balla i 
stanowego Departamentu Rolnictwa przełoży się na skuteczną promocję i udany sezon 
dla nas wszystkich. Zapraszamy gości do odkrywania magii sezonu klonowego w 
naszej wytwórni i pozostałych wytwórniach w regionie North Country tej wiosny!”.  
  
Weekendy Klonowe  
Każdego roku przez cały marzec – a w szczególności w ostatnie dwa weekendy tego 
miesiąca – gospodarstwa klonowe w całym stanie otwierają swoje podwoje dla 
odwiedzających, pozwalając gościom skosztować czystego syropu klonowego prosto ze 
źródła i poznać unikatowe rodzinne tradycje wytwarzania syropu w stanie Nowy Jork. 
Producenci organizują wycieczki i śniadania naleśnikowe, sprzedają produkty 
wytwarzane z soku klonowego i demonstrują proces produkcji syropu, który obejmuje 
tradycyjny system zawieszania wiader na drzewach i bardziej nowoczesne metody 
produkcji wykorzystujące systemy próżniowe w celu zwiększenia wydajności uzysku 
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soku. Lista wydarzeń w ramach Weekendów Klonowych z możliwością wyszukiwania 
jest dostępna na stronie mapleweekend.nysmaple.com.  
  
Promocje produktów z soku klonowego  
Przez cały marzec na stoiskach „Taste NY” w całym stanie Nowy Jork będą promowane 
lokalne wyroby klonowe oraz ich producenci. Planowane są specjalne promocje, 
rozdawanie upominków i inne atrakcje. Oto najważniejsze z nich:  

• Stoisko Taste NY w ośrodku informacji turystycznej Adirondacks Welcome 
Center zaprasza od 1 marca do udziału w „Klonowym Bingo”, a w każdy 
marcowy czwartek w godzinach od 11:00 do 13:00 będzie można skosztować 
produktów na bazie syropu. Dodatkowo 20 marca w godzinach 11:00–16:00 
odbędzie się tam wydarzenie pod hasłem „Od soku do syropu”. Uczestnicy 
spotkania będą mogli spróbować wyrobów od lokalnych dostawców – takich jak 
Wild Hogs Sugar Shack oraz Holly & Vine Farm & Winery – w tym wody 
klonowej, syropów jasnych i ciemnych, cukru klonowego oraz kostek klonowych. 
Na terenie ośrodka zostaną też zorganizowane interaktywne wystawy 
edukacyjne, a goście będą mogli skosztować klonowego latte oraz lokalnej 
gorącej czekolady z nutą klonu, które będą również dostępne w sprzedaży na 
miejscu.  

• Stoisko Taste NY w Todd Hill będzie promować lokalnego producenta Soukup 
Farm, który zaprasza do swojego gospodarstwa na słodkie przysmaki, takie jak 
pączki z cydrem jabłkowym i syropem klonowym, klonowy popcorn oraz 
tradycyjny „cukier na śniegu”. Dostępne będą również produkty klonowe z całego 
stanu i darmowe atrakcje dla dzieci. Organizatorzy mają też informować o innych 
producentach biorących udział w akcji i organizowanych przez nich 
wydarzeniach w regionie Hudson Valley. Dodatkowo przez cały Miesiąc Klonu 
obowiązuje 10-procentowa zniżka na wszystkie produkty klonowe – w tym 
wyroby przetworzone.  

• Stoisko Taste NY w ośrodku informacji turystycznej Capital Region 
Welcome Center zorganizuje 10 marca wydarzenie „Tap Into New York”, 
podczas którego będzie można spróbować produktów od dostawców z całego 
stanu Nowy Jork, w tym od lokalnych firm Jourdin's Maple Syrup oraz Tree Juice.  

• Stoisko Taste NY w ośrodku informacji turystycznej Western NY Welcome 
Center przygotowało cotygodniowe degustacje, bezpłatne klonowe kolorowanki i 
arkusze zadań dla rodzin, loterię z koszami produktów klonowych (o wartości 
60 USD) oraz grę edukacyjną. Będzie ona polegać na szukaniu ciekawostek o 
syropie wewnątrz sklepu. Uczestnicy otrzymają 10 procent zniżki na zakupy.  

Zapraszamy do udziału w obchodach Miesiąca Klonu w lokalnych punktach Taste NY! 
Znajdź stoisko w swoim regionie.  
  
Menedżerka stoiska Taste NY i przedstawicielka Cornell Cooperative Extension w 
hrabstwie Erie Molly Vigrass powiedziała „Nowojorskie produkty klonowe są żywym 
dowodem naszego rolniczego dziedzictwa. W trakcie Miesiąca Klonu punkt Taste NY w 
ośrodku informacji turystycznej Western NY Welcome Center z dumą prezentuje 
wyroby lokalnych dostawców, takich jak Merle Maple Farm, Sage Family Maple czy 
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Belle Hollow Farms, obok produktów z całego stanu – dając klientom pyszną okazję do 
wsparcia ciężkiej pracy lokalnych rolników i producentów żywności”.  
  
Menedżerka stoiska Taste NY i przedstawicielka Cornell Cooperative Extension w 
hrabstwie Saratoga Shannon Onstot powiedziała „Syrop klonowy to prawdziwa 
duma naszego stanu – szczególnie w rejonie pogórza Adirondacks. Nasi lokalni 
producenci kontynuują tradycje przekazywane z pokolenia na pokolenie, sięgające 
korzeniami wiedzy rdzennych mieszkańców, i nieustannie zadziwiają mnie swoją 
pomysłowością. Kto by pomyślał, że «sok z drzewa» można wykorzystać na tak wiele 
sposobów? Degustuję produkty klonowe tak samo, jak próbuje się wybornych serów 
czy win – to jeden z najlepszych sposobów, by poczuć unikalny charakter nowojorskiej 
ziemi”.  
  
Koordynator operacyjny stoisk Taste NY i przedstawiciel Cornell Cooperative 
Extension w hrabstwach Columbia i Greene Ryan Douglas powiedział: „Miesiąc 
Klonu to fantastyczna okazja, by wyróżnić niesamowitych producentów z naszego 
regionu. Jesteśmy dumni, że możemy wspierać lokalnych dostawców i oferować ich 
najwyższej jakości produkty naszym klientom”.  
  
Przedłożony przez gubernator Hochul projekt budżetu na rok fiskalny 2027 przewiduje 
środki dla Departamentu Rolnictwa i Rynków Stanu Nowy Jork w formie pomocy 
lokalnej, mającej na celu dalsze wspieranie marketingu i badań w branży klonowej. W 
2024 r. podczas Wielkich Targów Stanu Nowy Jork (Great New York State Fair) 
gubernator Hochul podpisała trzy ustawy wzmacniające nowojorski sektor rolny – w tym 
nowe prawo umożliwiające dzierżawę gruntów stanowych pod pozyskiwanie soku z 
klonów.  
  
Ponadto Departament Rolnictwa i Rynków Stanu Nowy Jork wspiera branżę klonową 
poprzez inwestycje w projekty badawcze, takie jak las dydaktyczny Arnot Teaching 
Forest w ramach Programu klonowego Cornell University, a także poprzez programy 
marketingowe „NYS Grown & Certified” oraz „Taste NY”.  
  

###  
  
  

Dodatkowe wiadomości są dostępne na stronie www.governor.ny.gov 
Stan Nowy Jork | Executive Chamber | press.office@exec.ny.gov | 518.474.8418  

Zarejestruj się, aby otrzymywać najnowsze informacje z biura gubernatora: ny.gov/signup | Wyślij SMS o 
treści NEW YORK na numer 81336 
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