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POUR LANCER LE MOIS DE L’ÉRABLE, LA GOUVERNEURE HOCHUL MET EN 

AVANT LE SECTEUR ACÉRICOLE FLORISSANT DE L’ÉTAT DE NEW YORK  
  

Elle encourage les New-Yorkais à participer aux prochains week-ends de l’érable 
les 21-22 et 28-29 mars, ainsi qu’aux promotions spéciales organisées dans les 

centres d’accueil de l’État de New York  
  

L’État de New York occupe la deuxième place nationale en matière de production 
d’érable, les producteurs new-yorkais ayant produit 33 765 hectolitres de sirop 

d’érable en 2025  
  

Le budget exécutif proposé par la gouverneure pour 2027 comprend des fonds 
destinés à la poursuite des activités de marketing et de recherche afin de 

favoriser la croissance du secteur acéricole dans l’État  
  
  

La gouverneure Kathy Hochul a encouragé aujourd’hui les New-Yorkais à soutenir leurs 
producteurs locaux d’érable pendant le Mois de l’érable et a mis en avant les prochains 
week-ends de l’érable de l’État de New York, qui auront lieu les 21 et 22 mars et les 28 
et 29 mars, ainsi que d’autres événements et activités organisés dans les centres 
d’accueil de l’État de New York. L’État de New York continue d’occuper la deuxième 
place au niveau national en matière de production d’érable, et en 2025, le secteur 
acéricole a produit 33 765 hectolitres (829 000 gallons). De plus, l’État de New York 
continue d’abriter la plus grande ressource d’érables exploitables aux États-Unis et plus 
de 2 000 producteurs de sucre d’érable. Reconnaissant l’importance du secteur 
acéricole pour l’économie agricole de l’État de New York, le budget exécutif 2027 
proposé par la gouverneure prévoit le maintien du financement destiné au marketing et 
à la recherche afin de poursuivre la croissance du secteur acéricole.  
  
« Le Mois de l’érable débute officiellement dimanche, nous offrant à tous l’occasion de 
célébrer la première récolte agricole de l’État de New York », a déclaré la 
gouverneure Hochul. « Avec plus de 2 000 producteurs d’érable, l’État de New York 
continue d’abriter une communauté florissante qui consacre son temps à la fabrication 
des produits d’érable les plus délicieux et les plus innovants au monde. J’encourage les 
New-Yorkais à participer aux week-ends de l’érable, à en apprendre davantage sur le 
processus de fabrication du sirop d’érable, à déguster certains de nos produits de 
dimension mondiale et à se rendre dans leur centre d’accueil local pour profiter de 
promotions spéciales mettant en vedette notre communauté de producteurs d’érable. »  



  
Le commissaire du Département de l’agriculture et des marchés (Department of 
Agriculture and Markets) de l’État de New York, Richard Ball, a déclaré : « La 
saison de l’érable bat son plein dans tout l’État et bon nombre de nos producteurs 
voient déjà la sève couler. Je suis fier que l’État de New York reste l’un des principaux 
producteurs d’érable aux États-Unis et que nos producteurs continuent de fabriquer 
certains des produits d’érable les plus raffinés et les plus innovants du pays, qui 
contribuent grandement à notre économie. J’encourage les New-Yorkais à trouver un 
producteur local proche de chez eux qui accueille les week-ends de l’érable et à 
participer à cette tradition intemporelle. C’est vraiment l’un des meilleurs moments de 
l’année, car nous nous réunissons avec nos communautés à travers l’État pour soutenir 
nos producteurs d’érable. »  
  
La sénatrice d’État Michelle Hinchey a déclaré : « L’une des traditions agricoles les 
plus anciennes de l’État de New York, qui fait la fierté de l’État, est la production de 
sirop d’érable, menée par des entreprises familiales qui ont transmis leur savoir-faire de 
génération en génération. Leur dévouement a fait de notre État le deuxième plus grand 
producteur d’érable du pays et un moteur important de l’économie locale. Alors que la 
saison de l’érable bat son plein, j’encourage tout le monde à visiter une cabane à sucre 
près de chez eux, à rencontrer les producteurs qui se cachent derrière ce travail 
ancestral et à découvrir la production d’érable en action dans l’État de New York. »  
  
La membre de l’Assemblée Donna Lupardo a déclaré : « Chaque année, j’attends 
avec impatience les deux week-ends de l’érable de l’État de New York, qui annoncent 
l’arrivée du printemps. Les producteurs de tout l’État ouvrent leurs portes aux visiteurs 
qui peuvent déguster des produits à base d’érable tout en découvrant comment le sirop 
est fabriqué. L’État de New York étant le deuxième producteur d’érable du pays, je ne 
vois pas de meilleure façon de célébrer notre secteur acéricole en pleine croissance 
que de passer du temps avec nos producteurs de sucre. »  
  
Helen Thomas, directrice exécutive de la New York State Maple Producers 
Association, a déclaré : « Les week-ends de l’érable sont une tradition et une fête que 
nous attendons tous avec impatience, surtout après un hiver enneigé. C’est l’un des 
premiers signes annonciateurs du printemps. Pour les 160 fermes participant aux week-
ends de l’érable, c’est l’occasion d’ouvrir leurs portes et de partager leur savoir-faire 
ainsi que leur passion. L’État de New York compte plus d’exploitations familiales 
produisant du sirop d’érable que tout autre État, ce qui signifie que les visiteurs ont 
souvent l’occasion de voir plusieurs générations travailler côte à côte. Chaque ferme 
participante propose une présentation éducative ou une démonstration, montrant 
concrètement comment sont fabriqués le sirop d’érable et les produits dérivés de 
l’érable. Pour les visiteurs, rien ne vaut la dégustation de sirop d’érable frais 
directement à la source. »  
  
Le président du New York Farm Bureau, David Fisher, a déclaré : « Nos membres 
représentent une grande variété de secteurs agricoles à travers l’État de New York, et 
l’érable est un produit important. De la plus petite exploitation familiale à la production 



industrielle, l’érable fait partie intégrante du tissu agricole qui rend l’agriculture new-
yorkaise si particulière. J’encourage tout le monde à participer aux week-ends de 
l’érable pour déguster l’incroyable variété de sirops, bonbons et autres produits. Il y en 
a pour tous les goûts. »  
  
Dans le cadre du lancement du Mois de l’érable, le commissaire au Département de 
l’agriculture et des marchés de l’État de New York, Richard A. Ball, s’est joint à des 
représentants agricoles locaux ainsi qu’à des élus pour visiter la Parker Family Maple 
Farm, une exploitation familiale située à West Chazy, dans le comté de Clinton, à 
l’occasion de l’entaillage annuel des érables dans l’État. La Parker Family Maple Farm 
est l’une des plus grandes exploitations d’érable du pays, et la plus grande de l’État de 
New York, avec une production annuelle de plus de 1 900 hectolitres (50 000 gallons) 
de sirop d’érable. La ferme, fondée en 1889, était à l’origine une exploitation laitière et 
une sucrerie d’érable de plus de 24 hectares (60 acres). Au fil des ans, la ferme s’est 
transmise sur quatre générations et, aujourd’hui, elle est gérée par Michael Parker et sa 
femme Laura, avec l’aide de leurs jeunes enfants. Il s’est agrandi pour inclure plus de 
405 hectares (1 000 acres) de terrain, soit environ 100 000 entailles d’érable. 
L’entreprise exploite également un restaurant saisonnier, une exploitation forestière, 
une scierie, une culture de foin, etc.  
  
La Parker Family Maple Farm fait également partie du programme New York State 
Grown & Certified, qui promeut les exploitations agricoles de l’État de New York qui 
respectent des normes plus strictes en matière de sécurité alimentaire et de pratiques 
respectueuses de l’environnement.  
  
Près de 100 producteurs acéricoles participent au programme NYS Grown & Certified, 
qui vérifie que les producteurs agricoles de l’État de New York respectent les normes 
de sécurité alimentaire et de développement durable. Trouvez une liste à jour des 
producteurs d’érable faisant partie du programme NYS Grown & Certified.  
  
Michael Parker, propriétaire de la Parker Family Maple Farm, a déclaré : « Je 
pense parler non seulement en mon nom, au nom de ma famille et de ma ferme, mais 
aussi au nom de toute la communauté des producteurs acéricoles du North Country, 
lorsque je dis à quel point nous sommes honorés d’accueillir l’événement d’entaillage 
de cette année. Bien que situés aux confins de l’État de New York, nous pesons lourd 
dans le monde de l’érable, pouvant nous targuer d’avoir la plus grande production de 
sirop d’érable de notre État, l’une des plus importantes du pays. Ici, tout le monde 
fabrique du sirop ou connaît quelqu’un qui en fabrique, c’est donc un élément important 
de la culture. Dans ma famille, nous entaillons les mêmes arbres et vivons des mêmes 
terres depuis près de 150 ans, ce qui nous donne des racines solides pour continuer à 
grandir. Avec le soutien du commissaire Ball et du département de l’Agriculture de l’État 
de New York, nous espérons promouvoir la saison de l’érable auprès de tous. Nous 
espérons que les visiteurs apprécieront la magie de la saison de l’érable dans notre 
cabane à sucre et dans toutes les autres cabanes du North Country ce printemps ! »  
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Week-ends de l’érable  
Tout au long du mois de mars, et en particulier les deux derniers week-ends du mois, 
les fermes acéricoles de l’État ouvrent leurs portes au public pour lui permettre de 
déguster du sirop d’érable pur, directement à la source, et de découvrir la tradition 
familiale unique de la fabrication du sirop d’érable dans l’État de New York. Les 
producteurs proposent des visites et des petits déjeuners à base de crêpes, vendent 
des produits à base de sirop d’érable et font des démonstrations du processus de 
fabrication du sirop, qui comprend le système traditionnel consistant à suspendre des 
seaux aux arbres ou des méthodes de production plus modernes utilisant des systèmes 
d’aspiration pour augmenter le rendement de la sève par arbre. Une liste des 
événements organisés dans le cadre des week-ends de l’érable peut être consultée sur 
le site mapleweekend.nysmaple.com.  
  
Promotions de l’érable  
Les marchés Taste NY de l’État de New York mettront à l’honneur les produits et les 
producteurs acéricoles locaux au cours du mois de mars avec des offres spéciales sur 
les produits, des cadeaux et bien plus encore. Les points forts sont présentés ci-
dessous :  

• Taste NY, au centre d’accueil des Adirondacks (Adirondacks Welcome 
Center), proposera un bingo sur le thème de l’érable à partir du 1er mars et 
organisera des dégustations hebdomadaires de produits à base d’érable tous les 
jeudis de mars, de 11 h à 13 h. Ils organiseront également un événement intitulé 
« From Sap to Syrup » (De la sève au sirop) le 20 mars, de 11 h à 16 h. Cet 
événement permettra aux participants de déguster des produits à base d’érable, 
tels que de l’eau de sève, du sirop clair, du sirop foncé, du sucre d’érable et des 
cubes d’érable dur, provenant des producteurs locaux Wild Hogs Sugar Shack et 
Holly & Vine Farm & Winery. De plus, le centre d’accueil des Adirondacks 
proposera des expositions éducatives et interactives, ainsi que des dégustations 
de lattés à l’érable et de chocolat chaud à l’érable fabriqué localement, qui seront 
également vendus sur place.  

• Le marché Taste NY à Todd Hill met à l’honneur le producteur local Soukup 
Farm, qui invite le public à venir déguster à la ferme des douceurs, telles que des 
beignets au cidre de pomme et à l’érable, du pop-corn à l’érable et du sucre sur 
neige. Le marché de Todd Hill propose également des produits à base d’érable 
provenant de tout l’État, des activités gratuites pour les enfants, des informations 
sur les producteurs d’érable et les événements organisés dans la Hudson Valley, 
ainsi qu’une réduction de 10 % sur tous les produits à base d’érable, y compris 
ceux à valeur ajoutée, pendant le Mois de l’érable.  

• Taste NY, au centre d’accueil de la Capital Region (Capital Region Welcome 
Center), organisera le 10 mars prochain l’événement « Tap Into New York », au 
cours duquel les participants pourront déguster des produits provenant de 
fournisseurs de tout l’État de New York, notamment du sirop d’érable et du jus 
d’arbre du producteur local Jourdin’s Maple Syrup and Tree Juice.  

• Taste NY, au centre d’accueil de Western NY (Western NY Welcome 
Center), proposera chaque semaine des dégustations de produits à base 
d’érable, des coloriages et des fiches d’activités gratuits pour les familles, une 
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tombola avec un panier d’érable à gagner (d’une valeur de 60 $) et une chasse 
au trésor sur le thème de l’érable en magasin. Les participants à la chasse au 
trésor bénéficieront d’une réduction de 10 % sur leurs achats au marché.  

Pour participer au Mois de l’érable, rendez-vous sur votre marché Taste NY local ! 
Recherchez un marché proche de chez vous.  
  
Molly Vigrass, responsable des marchés Taste NY et de la Cornell 
Cooperative Extension du comté d’Érié, a déclaré : « L’érable de l’État de New York 
est le reflet fidèle du patrimoine agricole de notre État. Pendant le Mois de l’érable, 
Taste NY au centre d’accueil de Western NY est fier de présenter des producteurs 
locaux, tels que Merle Maple Farm, Sage Family Maple et Belle Hollow Farms, aux 
côtés de vendeurs d’érable de tout l’État de New York, offrant ainsi aux clients une 
délicieuse façon de soutenir ces agriculteurs et producteurs alimentaires new-yorkais 
qui se démènent au quotidien. »  
  
Shannon Onstot, responsable des marchés Taste NY et de la Cornell 
Cooperative Extension du comté de Saratoga, a déclaré : « L’érable est 
véritablement le poumon de notre État, en particulier dans les contreforts des 
Adirondacks. Nos producteurs locaux perpétuent les traditions des générations 
précédentes, issues du savoir-faire ancestral, et ne cessent de m’étonner par leur 
ingéniosité moderne. Qui aurait cru qu’il existait autant de façons d’utiliser le jus des 
arbres ? Je déguste les produits à base d’érable comme je déguste un bon fromage ou 
un bon vin : c’est l’une des meilleures façons de découvrir le terroir de l’État de New 
York. »  
  
Ryan Douglas, coordinateur des opérations commerciales Taste NY et de la 
Cornell Cooperative Extension des comtés de Columbia et Greene, a déclaré : 
« Le Mois de l’érable est une occasion fantastique de mettre en avant les incroyables 
producteurs d’érable de notre région. Nous sommes fiers de soutenir les fournisseurs 
locaux et de partager leurs produits de haute qualité avec nos clients. »  
  
Le budget exécutif de la gouverneure Hochul pour l’exercice 2027 comprend un 
financement destiné au Département de l’agriculture et des marchés de l’État de New 
York, qui servira à soutenir la commercialisation et la recherche dans le secteur 
acéricole. En 2024, la gouverneure Hochul a signé trois projets de loi lors de la Grande 
foire de l’État de New York (Great New York State Fair) pour renforcer l’industrie 
agricole new-yorkaise, notamment une nouvelle loi qui permet de louer des terres de 
l’État pour la production de sève.  
  
De plus, le Département de l’agriculture et des marchés de l’État de New York soutient 
également le secteur acéricole au moyen d’investissements dans des projets de 
recherche, tels que l’Arnot Teaching Forest du programme de l’érable de la Cornell 
University, et par le biais de ses programmes de marketing NYS Grown & Certified et 
Taste NY.  
  

###  
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Informations supplémentaires disponibles sur le site Web www.governor.ny.gov 
État de New York | Executive Chamber | press.office@exec.ny.gov | 518.474.8418  

Inscrivez-vous pour recevoir les informations les plus récentes du Bureau de la gouverneure : 
ny.gov/signup | Envoyez NEW YORK par SMS au 81336 
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