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  2025تهانينا! الحاكمة هوكول تعُلن عن الفائزين في بطولة نيويورك واين كلاسيك 
  

  من لونغ آيلاند Rose Hill Vineyardsكأس الحاكمة يمُنح لمصنع 
  

  من منطقة فينغر ليكس كأفضل مصنع نبيذ لهذا العام Weis Vineyardsاختيار مصنع 
  
  

من مسابقة نيويورك واين كلاسيك  39)كاثي هوكول( اليوم عن الفائزين في النسخة الـ Kathy Hochulأعلنت الحاكمة 
(New York Wine Classic وهي مسابقة تحظى باعتراف وطني وتبُرز أفضل ما تقدمه صناعة النبيذ في ولاية ،)

( على كأس الحاكمة المرموقة عن  Long Islandمن لونغ آيلاند ) Rose Hill Vineyardsنيويورك. حصل مصنع 
على لقب  Weis Vineyards، بينما حاز مصنع 2019لعام   Clarity Cabernet Sauvignonنبيذه الاستثنائي 

أفضل مصنع نبيذ للعام تقديرًا لأدائه المتميز عبر عدة فئات. هذه هي السنة الثانية على التوالي والثالثة إجمالًا التي يحصل فيها  
على لقب أفضل مصنع نبيذ للعام. تم الإعلان عن الفائزين هذا المساء خلال حدث افتراضي    Weis Vineyardsمصنع 

  (.New York Wine & Grape Foundation, NYWGFنيويورك للنبيذ والعنب )مباشر خاص استضافته مؤسسة  
  

، ولكافة مصانع النبيذ التي شاركت في هذه المسابقة،" Weis Vineyardsو Rose Hill Vineyards"تهانينا لمصنعي 
"تحتفي مسابقة نيويورك واين كلاسيك بأفضل ما في صناعة النبيذ والعنب في الولاية،  )هوكول(. Hochulقالت الحاكمة 

وهي صناعة تحظى باعتراف واسع على مستوى العالم بفضل إنتاجها لأنواع فريدة وعالية الجودة من النبيذ، مما يميزنا 
( وصولًا إلى لونغ  Finger Lakes( إلى منطقة فينغر ليكس )Lake Erieويجعلنا روّادًا في هذا المجال. من بحيرة إيري )

آيلاند، وفي جميع أنحاء الولاية، لا مثيل لجودة النبيذ المنتج في نيويورك على يد أصحاب مصانع النبيذ والمزارعين  
  المجتهدين لدينا." 

  
(، احتفالًا بمجموعة متنوعة NYWGFتعدّ مسابقة نيويورك واين كلاسيك، والتي تنظمها مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب )

من النبيذ العالمي المستوى الذي ينتجه المنتجون في جميع أنحاء الولاية، وذلك منذ ما يقرب من أربعة عقود. تسُلط هذه  
المسابقة الكلاسيكية التي أصبحت الآن واحدة من أكثر مسابقات النبيذ احترامًا في البلاد، الضوء على مجموعة رائعة من  

( المتميزة في American Viticultural Areas, AVAالمُنتجَ في جميع أنحاء مناطق زراعة الكروم الأمريكية )النبيذ 
ليكس، ومنطقة هدسون العليا   ( ومنطقة فينغرNiagara Escarpmentبما في ذلك بحيرة إيري وجرف نياجرا ) -الولاية 

(Upper Hudson( ومنطقة نهر هدسون ،)Hudson River( ووادي شامبلين ،)Champlain Valley  في )
نيويورك، ولونغ آيلاند. تشُكّل هذه المسابقة منصة قوية لتكريم صُنّاع النبيذ المهرة، والمزارعين المتحمسين، والتنوّع الإقليمي  

  الذي يواصل رفع مكانة نبيذ نيويورك على الصعيد العالمي.
  

كأس الحاكمة هي الجائزة الأكثر تقديرًا في المسابقة، حيث تعترف بـ"أفضل عرض" في مسابقة نيويورك واين كلاسيك، بينما 
يتم تقديم جائزة مصنع النبيذ لهذا العام إلى مصنع النبيذ مع أفضل عرض شامل بناءً على مستوى وعدد الجوائز فيما يتعلق  

فية في فئات مختلفة بما في ذلك أفضل مشروب فوّار وأبيض وأحمر ووردي وحلوى  بالمشاركات. تمُنح جوائز تكريم إضا
  ومخصص وغيرها.

  



( مع معهد اختبار المشروبات NYWGFللسنة الخامسة على التوالي، تعاونت مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب )
(Beverage Testing Institute, BevTest  لإدارة عملية التحكيم مع لجنة خبراء تضم سقاة ومديري مشروبات )

  ومعلمين وتجار تجزئة ومحترفين متمرسين في هذا المجال.
  

نوع من النبيذ، مما يظُهر قوة صناعة النبيذ في نيويورك واتساع   700مصنع نبيذ ما يقارب  100في هذا العام، قدم أكثر من 
  ميدالية برونزية. 80ميدالية فضية و 299ميدالية ذهبية و 261ميدالية بلاتينية و 12نطاقها المتزايد. في المجموع، تم منح 

  
  (،New York Wine & Grape Foundationقال )سام فيلر(، المدير التنفيذي لمؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب )

"إن مسابقة نيويورك واين كلاسيك لا تحتفي بالنبيذ الرائع فحسب، بل تروي قصة صناعة شغوفة، وصامدة، ومبتكرة تستمر 
في رفع مستوى حرفتها عامًا بعد عام. تعُد هذه المسابقة منصة لتكريم مهارة وإبداع صانعي النبيذ والمزارعين لدينا مع 

  نوع النبيذ في نيويورك." مساعدة المستهلكين على اكتشاف جودة وت
  

لم نكن لنحلم  "يا للروعة.   ، Rose Hill Vineyards)آمي أوبيسو(، المديرة العامة لمصنع  Ami Opissoقالت 
بنتيجة أفضل في عامنا الأول للمشاركة بنبيذنا في هذه المسابقة، أو بنبيذ أفضل للفوز. يعُدُّ نبيذ كابيرنيه ساوفيجنون كلاريتي  

د الجودة والعراقة والاستدامة التي يمكن تحقيقها في نبيذ ولاية نيويورك عندما تتلاقى  جوهرة كرومنا المتوّجة. إنه يجسِّّ
لمثالية: موسم حصاد استثنائي، وكروم في أوج سلامتها المستدامة، وصانع نبيذ موهوب وصارم ومُخلص لحرفته.  الظروف ا

  شكرًا جزيلًا على هذا التقدير!" 

  
"نشعر بشرف  ،Weis Vineyards)آشلي فايس(، صانعا النبيذ ومالكا مصنع  Ashlee Weis)بيتر( و Peterقال 

كبير، وما زلنا في حالة من الدهشة، لاختيارنا كمصنع النبيذ الأفضل لهذا العام للمرة الثالثة. إنه لشرف حقيقي أن نكُرم من  
بين هذا الكم الكبير من المنتجين المتميزين في نيويورك. تمثل هذه الجائزة تقديرًا للحماسة والجهود المتواصلة التي يبذلها  

ئع ومزارعو العنب؛ فلولاهم لما كان أي من هذا ممكنًا. وإلى مجتمعنا: شكرًا لكم على دعمكم وتشجيعكم لنا في كل فريقنا الرا
  خطوة على الطريق. بصحتكم!" 

  
  2025جوائز الأفضل في الفئة لعام 

  

في مزارع عنب وادي    Milea Family Winesنبيذ رايت بانك بلان دو بلان من إنتاج مصنع : أفضل نبيذ فوار •
  هدسون، وادي هدسون.

  ، منطقة فينغر ليكسWeis Vineyardsمن إنتاج مصنع  2024: نبيذ غرونر فيلتلينر لعام أفضل نبيذ أبيض •
  ، منطقة فينغر ليكسWeis Vineyardsمن إنتاج مصنع  2024نبيذ دراي روزيه لعام : أفضل نبيذ وردي •
، لونغ Rose Hill Vineyardsمن إنتاج مصنع  2019: نبيذ كلاريتي كابيرنيه سوفينيون لعام أفضل نبيذ أحمر •

  آيلاند
يه لعام أفضل نبيذ حلويات •   للنبيذ، منطقة فينغر ليكس Billsboro Wineryمن إنتاج مصنع  2023: نبيذ أبرِّ
 Montezuma Winery: نبيذ كريمزن كوين بالتوت البري والروبارب من إنتاج مصنع أفضل نبيذ مخصص •

Crimson للنبيذ، منطقة فينغر ليكس  

  
newyorkwines.org/classicnew-للحصول على قائمة كاملة بأفضل الفئات والفائزين بالميداليات، يرجى زيارة 

2025-classic-wine-york.  
  

 New York State)ريتشارد أ. بول( مفوض إدارة الزراعة والأسواق في ولاية نيويورك ) Richard A. Ballقال 
Agriculture and Markets،)  يكتسب صانعو النبيذ لدينا اعترافًا سريعًا على مستوى العالم بشيء كنّا نعلمه منذ"

زمن طويل: نيويورك هي منطقة رائدة في صناعة النبيذ وتضم بعضًا من أعلى المنتجين جودةً في العالم. تساعدنا مسابقة 
لون أهمية كبيرة لصناعتنا الزراعية، حيث  نيويورك واين كلاسيك المرموقة على إبراز صناعتنا ومنتجينا، والذين يحت

https://gcc02.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fnewyorkwines.org%2Fclassicnew-york-wine-classic-2025&data=05%7C02%7CSoumia.Sid%40otda.ny.gov%7C12e056214d6e470b4ab308ddc5f3477d%7Cf46cb8ea79004d108ceb80e8c1c81ee7%7C0%7C0%7C638884371135829985%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=8EUuV%2BVFqHGL2iI4FtXpneHpK58Ty2oHEvvZvEctE5M%3D&reserved=0
https://gcc02.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fnewyorkwines.org%2Fclassicnew-york-wine-classic-2025&data=05%7C02%7CSoumia.Sid%40otda.ny.gov%7C12e056214d6e470b4ab308ddc5f3477d%7Cf46cb8ea79004d108ceb80e8c1c81ee7%7C0%7C0%7C638884371135829985%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJFbXB0eU1hcGkiOnRydWUsIlYiOiIwLjAuMDAwMCIsIlAiOiJXaW4zMiIsIkFOIjoiTWFpbCIsIldUIjoyfQ%3D%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=8EUuV%2BVFqHGL2iI4FtXpneHpK58Ty2oHEvvZvEctE5M%3D&reserved=0


يدعمون مزارعي العنب ويساهمون في تعزيز اقتصادنا. تهانينا لجميع مصانع النبيذ التي اشتركت في هذه المسابقة والتي  
  تستمر في التميز بإنتاج بعض من أفضل أنواع النبيذ في العالم." 

  

 Empire)هوب نايت(، الرئيسة والمديرة التنفيذية والمفوضة لوكالة إمباير ستيت للتطوير )  Hope Knightقالت 
State Development،)    إن مسابقة نيويورك واين كلاسيك السنوية لا تحتفل بأفضل أنواع النبيذ من إمباير ستيت"

فحسب، بل تمثل فرصة لتكريم العاملين وصانعي النبيذ الذين يعملون كمحرك يدفع هذه الصناعة. تدعم مزارع الكروم في  
مستوى يولد إيرادات محلية وولائية. تهانينا للفائزين  جميع أنحاء الولاية فرص العمل، وتشجع السياحة، وتنتج نبيذًا عالمي ال

  هذا العام، وشكرًا لجميع المشاركين هذا العام على عملكم الدؤوب لدعم هذه الصناعة الحيوية والديناميكية." 
  

"تعُدّ  (،State Liquor Authority, SLA)ليلي م. فان( رئيسة هيئة الخمور بالولاية ) Lily M. Fanقالت 
نيويورك الآن ثاني أكبر منتج للنبيذ في البلاد، ويصُنَّف نبيذها وعنبها باستمرار من بين الأفضل على مستوى العالم. تعرض 

مسابقة نيويورك واين كلاسيك مرة أخرى براعة وإبداع صانعي النبيذ لدينا على مسرح عالمي المستوى. نتقدم بالشكر إلى 
( لتفانيهم في تعزيز صناعة Department of Agriculture and Marketsوالأسواق ) شركاءنا في إدارة الزراعة

( تركز  SLA)هوكول(، لا تزال هيئة المشروبات الكحولية بالولاية ) Hochulالنبيذ في نيويورك. في ظل قيادة الحاكمة 
  على تحديث الترخيص وتوسيع نطاق الوصول إلى النبيذ المصنوع في نيويورك في هذا السوق سريع التطور." 

  
"من المزرعة إلى الكأس، تعُد صناعة   )ميشيل هينشي(، Michelle Hincheyقالت عضوة مجلس الشيوخ في الولاية 

النبيذ والعنب في نيويورك حجر الزاوية في قطاع المشروبات الحرفية لدينا، وتحتفي مسابقة واين كلاسيك السنوية بالخمور  
عي النبيذ الذين  الاستثنائية التي تنُتج في جميع أنحاء ولايتنا. تهانينا للفائزين الأوائل لهذا العام وشكرًا لجميع المزارعين وصان

  يواصلون الارتقاء بالزراعة في نيويورك بمنتجاتهم ذات المستوى العالمي." 
  

"تهانينا للفائزين في مسابقة نيويورك للنبيذ   )دونا لوباردو(، Donna Lupardoقالت عضو الجمعية التشريعية 
 Weisالحائز على كأس الحاكمة المرموق ومضنع  Rose Hill Winery، وعلى الأخص مصنع 2025الكلاسيكي لعام 
Vineyards   الحائز على لقب أفضل مصنع للنبيذ للعام. تعرض هذه المسابقة السنوية الخمور ذات المستوى العالمي في

نيويورك، وصانعي النبيذ الموهوبين والمزارعين الذين ينتجونها. لقد كان من دواعي سروري أن أشاهد صناعة النبيذ والعنب 
يزة. شكرًا للحاكمة هوكول، ومؤسسة النبيذ والعنب في نيويورك،  في نيويورك وهي تحظى بالاهتمام بسبب أصنافها المتم

(، وجميع المشاركين الذين جعلوا هذا الحدث العظيم  Beverage Testing Instituteومعهد اختبار المشروبات )
  ممكنًا." 

  
 نبذة عن مؤسسة النبيذ والعنب في نيويورك 

تتمثل مهمة مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب في تعزيز الصورة العالمية للعنب والنبيذ في نيويورك من مناطقنا المتنوعة لإفادة 
المزارعين والمنتجين والمستهلكين بشكل مسؤول من خلال التسويق والبحث والاتصالات والدعوة المبتكرة. لمعرفة المزيد 

  .newyorkwines.org/classicرجى زيارة عن مسابقة نيويورك واين كلاسيك ي
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