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GUBERNATOR HOCHUL ŚWIĘTUJE 11 KWIETNIA JAKO DZIEŃ PIWA 
RZEMIEŚLNICZEGO W STANIE NOWY JORK  

  
 Świętuje ponad 500 niezależnych browarów rzemieślniczych w stanie Nowy Jork, 

które zapewniają 22 000 miejsc pracy i generują 4,8 mld USD wpływu 
gospodarczego  

  
Przeczytaj proklamację tutaj oraz zobacz zdjęcia gubernator na wydarzeniu 

Stowarzyszenia Piwowarów Stanu Nowy Jork tutaj  
  

  
Gubernator Kathy Hochul ogłosiła dziś 11 kwietnia jako pierwszy w historii Dzień Piwa 
Rzemieślniczego Stanu Nowy Jork. Stan Nowy Jork to drugi co do wielkości rynek piwa 
rzemieślniczego w Stanach Zjednoczonych – działa tu ponad 500 niezależnych 
browarów rzemieślniczych, które zapewniają 22 000 miejsc pracy i generują 4,8 mld 
USD wpływu gospodarczego w całym stanie.  
  
„Dziś wznosimy toast za ponad 500 browarów rzemieślniczych w stanie Nowy Jork – 
małe przedsiębiorstwa, które dodają smaku naszym społecznościom i wpompowują 4,8 
mld USD do naszej gospodarki” – powiedziała gubernator Hochul. „W tym Dniu 
Piwowarów Rzemieślniczych uczcijmy ich kreatywność, determinację i wkład. I 
pamiętajmy – jeśli świętujesz, rób to odpowiedzialnie. Życzę wszystkiego dobrego!”.  
  
Gubernator ogłosiła to podczas niedawnej konferencji i konkursu Stowarzyszenia 
Piwowarów Rzemieślniczych Stanu Nowy Jork (New York State Craft Brewers 
Association) w Albany, gdzie wręczyła Puchar Gubernatora Excelsior Craft Beer 2025 
browarowi Grimm Artisanal Ales z Brooklynu za piwo pszeniczne Grimm Weisse. Pełną 
listę zwycięzców można znaleźć tutaj.  
  
Aby uczcić Dzień Piwa Rzemieślniczego Stanu Nowy Jork, klienci mogą pobrać 
bezpłatną oficjalną aplikację New York State Craft Beer App, stworzoną przez NYS 
Brewers Association, aby znaleźć lokalne browary. To jedyna aplikacja, która oferuje 
mapę każdego browaru w stanie. Aby uczcić Dzień Piwa Rzemieślniczego, klienci mogą 
zdobyć wyjątkową „Inauguracyjną Odznakę Dnia Piwa Rzemieślniczego Stanu Nowy 
Jork” z dowolnym stemplem w paszporcie w piątek, 11 kwietnia. Więcej informacji na 
temat aplikacji można znaleźć na stronie https://thinknydrinkny.com/the-app/.   
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Wsparcie gubernator Hochul dla producentów rzemieślniczych  
W 2023 r. gubernator Hochul podpisała ustawę dającą browarom możliwość 
odnawiania licencji co trzy lata zamiast co roku, co pozwala piwowarom zaoszczędzić 
800 USD, czyli około 30 procent opłat w ciągu trzech lat. Zmiana ta nie tylko obniża 
koszty, ale także ogranicza formalności, pozwalając piwowarom spędzać mniej czasu 
na zadaniach administracyjnych, a więcej na skupieniu się na swoim rzemiośle i 
rozwijaniu działalności.  
  
Dodatkowo, uznając znaczenie pomocy producentom rzemieślniczym w szybkim 
otwarciu, gubernator Hochul podpisała ustawę, która weszła w życie w 2022 r., tworząc 
nowe tymczasowe wydania pozwoleń dla wszystkich producentów napojów 
rzemieślniczych – w tym browarów. Po raz pierwszy producenci mogą teraz rozpocząć 
działalność, podczas gdy ich pełna licencja na alkohol jest w toku. Te tymczasowe 
pozwolenia, które kosztują 125 USD i są ważne przez sześć miesięcy, pozwalają 
nowym producentom rozpocząć produkcję oraz sprzedaż napojów alkoholowych w 
oczekiwaniu na ostateczne zatwierdzenie. Tymczasowe wydania pozwolenia są 
zazwyczaj rozpatrywane w czasie krótszym niż 30 dni, w porównaniu do przeciętnego 
sześciomiesięcznego okresu oczekiwania na pełną licencję – co znacznie przyspiesza 
uruchamianie nowych firm produkujących napoje rzemieślnicze w całym stanie.  
  
Kontynuując dążenie stanu Nowy Jork do modernizacji przestarzałych przepisów 
dotyczących alkoholu z czasów prohibicji, w 2024 r. gubernator Hochul podpisała 
przełomową ustawę, która umożliwiła małym producentom napojów spirytusowych, 
cydru i miodu pitnego w stanie Nowy Jork bezpośrednią sprzedaż do klientów. Ustawa 
otwiera znaczące możliwości dla rozwijającego się przemysłu napojów rzemieślniczych 
w stanie, stanowiąc istotne narzędzie ekspansji rynkowej, które umożliwia tym 
producentom wysyłanie swoich unikalnych produktów bezpośrednio do klientów w 
stanie Nowy Jork i poza granice stanu.  
  

Przemysł napojów rzemieślniczych stanowi również impuls dla nowojorskiego rolnictwa, 
ponieważ w ostatnich latach stan Nowy Jork odnotował wzrost zainteresowania lokalnie 
produkowanymi napojami rzemieślniczymi. Rosnące zainteresowanie lokalnymi 
napojami zwiększyło zapotrzebowanie na lokalne surowce. Aby nadal wspierać badania 
potrzebne do opracowania odmian chmielu i jęczmienia, które są odporne na choroby i 
mogą dostosować się do klimatu na północnym wschodzie, budżet NYS na lata 2024-
25 obejmował ponad 650 000 USD finansowania dla Cornell na program Geneva Barley 
i program hodowli chmielu.  
  

Stanowy Komisarz ds. Rolnictwa Richard A. Ball powiedział: „Światowej klasy 
browary rzemieślnicze w stanie Nowy Jork odzwierciedlają długą spuściznę stanu Nowy 
Jork w branży browarów rzemieślniczych, zaangażowanych w produkcję najlepszych 
piw, przy użyciu najlepszych składników, w tym tych prosto z gospodarstwa. Dziękuję 
gubernator Hochul za ogłoszenie dzisiejszego dnia Dniem Piwa Rzemieślniczego w 
stanie Nowy Jork; to święto daje nam wszystkim wspaniałą okazję do docenienia 



naszych piwowarów i ich wkładu w nasze lokalne gospodarki, od wspierania miejsc 
pracy oraz turystyki po stymulowanie rozwoju branży rolniczej”.  
  
Przewodnicząca Stanowego Urzędu ds. Alkoholi (State Liquor Authority) Lily Fan 
powiedziała: „Browary rzemieślnicze w stanie Nowy Jork są jednymi z najbardziej 
innowacyjnych i przedsiębiorczych w kraju – nieustannie przesuwają granice dzięki 
nowym smakom, kreatywnemu brandingowi oraz prawdziwemu zaangażowaniu w 
jakość. Na dzisiejszym konkurencyjnym rynku tego rodzaju pomysłowość zasługuje na 
nasze wsparcie. Dzięki przywództwu gubernator Hochul i ścisłej współpracy z naszymi 
partnerami z Empire State Development i Departamentu Rolnictwa i Rynków 
(Department of Agriculture and Markets), Stanowy Urząd ds. Alkoholi z dumą odgrywa 
rolę w pomaganiu browarom w całym stanie Nowy Jork produkować więcej, 
sprzedawać więcej, otwierać szybciej i oszczędzać na kosztach ogólnych. Cieszymy 
się, że możemy świętować inauguracyjny Dzień Piwa Rzemieślniczego Stanu Nowy 
Jork w dniu 11 kwietnia – mamy nadzieję, że przyniesie on nowych fanów, świeżą 
energię i większy ruch w lokalach serwujących piwo z beczki w naszym stanie. 
Wznieśmy toast za naszych piwowarów rzemieślniczych – i jak zawsze, pijcie 
odpowiedzialnie i bądźcie bezpieczni”.  
  
Prezes, dyrektor naczelna i komisarz Empire State Development Hope Knight 
powiedziała: „Społeczność różnorodnych i kreatywnych browarów rzemieślniczych w 
stanie Nowy Jork obejmuje cały stan, tworząc unikalne trunki i miejsca, które z 
otwartymi ramionami witają zarówno mieszkańców, jak i turystów. Browary wnoszą 
energię do naszych centrów miast, jednocześnie wspierając miejsca pracy i lokalną 
gospodarkę. Dzień Piwa Rzemieślniczego w stanie Nowy Jork to doskonała okazja, by 
wznieść toast za mieszkańców stanu Nowy Jork, którzy warzą wyjątkowe piwa z beczki, 
oraz by wesprzeć małe firmy, które dbają o to, by nasze społeczności nigdy nie 
pozostały spragnione”.  
  
Dyrektor wykonawczy Stowarzyszenia Piwowarów Stanu Nowy Jork Paul Leone 
powiedział: „Piwo jest częścią historii Nowego Jorku już od początku XVII wieku, kiedy 
to na południowym krańcu Nowego Amsterdamu – dzisiejszego Manhattanu – powstał 
pierwszy znany browar. Obecnie w całym stanie działa ponad 500 browarów, 
rozproszonych w każdym regionie, co zawdzięczamy pasji i zaangażowaniu piwowarów 
rzemieślniczych, właścicieli i klientów wspierających te małe biznesy. Jesteśmy 
zaszczyceni, że gubernator Hochul ogłosi 11 kwietnia Dniem Piwa Rzemieślniczego 
Stanu Nowy Jork, począwszy od 2025 roku. Dzięki temu co roku będziemy mogli 
dodatkowo podkreślić znaczenie tej branży, która zatrudnia ponad 22 000 ciężko 
pracujących mieszkańców stanu Nowy Jork. To także kolejny powód dla miłośników 
piwa rzemieślniczego, by świętować i wznieść toast za lokalne piwo w stanie Nowy 
Jork!”  
  
Senator stanu Michelle Hinchey powiedziała: „Inauguracyjny Dzień Piwa 
Rzemieślniczego w stanie Nowy Jork to zasłużony ukłon w stronę producentów, którzy 
zamienili swoją pasję w jeden z najbardziej cenionych sektorów rolnictwa w naszym 
stanie. Od ziarna po kufel – piwo rzemieślnicze tworzy miejsca pracy, wspiera 



odrodzenie gospodarcze naszych społeczności w północnej części stanu i sprawia, że 
składniki ze stanu Nowy Jork trafiają do produktów z tego stanu. Serdeczne gratulacje 
dla wszystkich tegorocznych laureatów NYS Craft Beer Awards 2025, w tym 
znakomitych piwowarów reprezentujących region Hudson Valley. Z radością świętujemy 
kunszt i dbałość, które stoją za każdą warzoną partią piwa – i dumę, jaką daje to wielu 
lokalnym społecznościom w całym stanie”.  
  
Członkini Zgromadzenia Donna Lupardo powiedziała: „Wznosimy toast za piwo 
rzemieślnicze w stanie Nowy Jork. Specjalny dzień poświęcony świętowaniu 
niesamowitych piwowarów rzemieślniczych ze stanu Nowy Jork i ich produktów jest 
niezwykle doceniany. Niektóre z najlepszych piw rzemieślniczych w kraju można 
znaleźć w każdym regionie stanu”.  

  
Ponadto, stan Nowy Jork, poprzez swoje programy New York State Grown & Certified i 
Taste NY, nadal wspiera nowojorski przemysł napojów rzemieślniczych i jego browary 
poprzez marketing bezpośredni, media społecznościowe oraz szereg specjalnych 
inicjatyw i wydarzeń, które podkreślają branżę, w tym na arenach sportowych i 
obiektach w całym stanie. Dla przykładu, Taste NY ponownie współpracuje z drużynami 
Minor League Baseball w całym stanie Nowy Jork, a w 2024 roku zaprezentował to, co 
najlepsze w lokalnej żywności i napojach – w tym w napojach rzemieślniczych – 
docierając do ponad 1,2 miliona fanów na stadionach w całym stanie. W 2023 i 2024 
roku Taste NY sponsorował strefę degustacyjną Tasting Yard na Wielkich Targach 
Stanu Nowy Jork, gdzie prezentowano rotacyjnie browary rzemieślnicze z całego stanu. 
Odwiedzający mieli okazję spróbować światowej klasy napojów rzemieślniczych, a 
piwowarzy – nawiązać kontakt z nowymi klientami. Wydarzenie przyciągnęło blisko 
milion gości.  

  
###  
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