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  2024الحاكمة هوكول تعلن عن الفائزين في مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي لعام 

  

  2018في منطقة فنغر لكيس لنبيذ ريسلينج المثلج لعام  Weis Vineyardsمنح كأس الحاكمة لمصنع 

  

  يفوز بلقب أفضل مصنع نبيذ لهذا العام  Weis Vineyardsمصنع 

  

  مصانع النبيذ في فنغر ليكس ولونغ آيلاند تفوز بالأفضل في فئتها

  

 Newللنبيذ الكلاسيكي في نيويورك ) 38أعلنت الحاكمة كاثي هوكول اليوم عن الفائزين في مسابقة نيويورك السنوية ال ـ
York Wine Classic وهي مسابقة معترف بها على المستوى الوطني، تسلط الضوء على أفضل ما في صناعة النبيذ ،)
. وقد تم تكريمه  2024في منطقة فينغر ليكس بالجائزتين الأبرز في مسابقة  Weis Vineyardsفي نيويورك. فاز مصنع 

الإعلان عن  بكأس الحاكمة المرموق. جاء  2018القائمين عليه بجائزة مصنع النبيذ للعام، وفاز نبيذ ريسلينج المثلج لعام 
 Newهذا المساء خلال فعالية افتراضية خاصة على الهواء مباشرةً استضافتها مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب ) الفائز

York Wine & Grape Foundation.)   

"تعُدُّ ولاية نيويورك موطناً لمجتمع من صانعي النبيذ من الطراز العالمي الذين ينتجون أصنافاً عالية الجودة وفريدة من نوعها 
"تحتفل مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي بأفضل ما   قالت الحاكمة هوكول.والتي لا تزال تميزهم كقادة في هذه الصناعة،" 

تقدمه صناعة النبيذ والعنب في الولاية، وإني لأشعر بالفخر بدعمي للابتكار والنمو والنجاح الذي يحققه مزارعونا ومصانع  
على حصوله على هذه الجوائز المتميزة، وجميع مصانع النبيذ التي شاركت  Weis Vineyardsالنبيذ المحلية. أهنئ مصنع  

  في المسابقة."

  

 New York Wine & Grapeتحتفل مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي، التي تنظمها مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب )
Foundation, NYWGF  بمجموعة متنوعة من أنواع النبيذ ذات المستوى العالمي المصنوعة على أيدي منتجين في ،)

الولاية. كأس الحاكمة هي الجائزة الأكثر تقديرًا في المسابقة، حيث تمُنح "باستعراض شامل" في مسابقة نيويورك للنبيذ 
الذي يحقق أفضل أداء عام بناءً على مستوى وعدد الجوائز الكلاسيكي، بينما تمُنح جائزة أفضل مصنع نبيذ للعام لمصنع النبيذ 

   التي حصل عليها مقارنة بعدد المشاركات التي قدمها.



في منطقة فينغر ليكس عن نبيذ ريسلينج المثلج لعام  Weis Vineyardsمصنع في المنافسة   2024فاز بكأس الحاكمة لعام 
   بجائزة أفضل مصنع نبيذ للعام. Weis Vineyardsمصنع . علاوة على ذلك، تم تكريم 2018

 Beverage( في شراكة مع معهد اختبار المشروبات )NYWGFللسنة الرابعة، دخلت مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب )
Testing Institute, BTI ( لتحكيم المسابقة. تضم اللجنة المدربة لمعهد اختبار المشروبات )BTI  مديري المشروبات )

 2024والسقاة وكبار السقاة ومشتري التجزئة والمعلمين. استضاف حفل توزيع جوائز النبيذ الكلاسيكي في نيويورك لعام 
  ‘.Wine with Wandaومؤسسة برنامج ’ SOMM Journalواندا مان، محررة الساحل الشرقي لمجلة 

  بالجوائز التالية: Weis Vineyardsبالإضافة إلى الفوز بكأس الحاكمة وأفضل مصنع نبيذ للعام، فاز مصنع 

  دراي، ريسلينج | الميدالية الذهبية 2022 •

  تيروار لايمستون، ريسلينج | الميدالية الذهبية 2022 •

  وينزر سيليكت أ، ريسلينج | الميدالية الذهبية 2022 •

  جرونر فيلتلينر | الميدالية الذهبية وأفضل نبيذ جرونر فيلتلينر 2022 •

  ( | الميدالية الذهبية وأفضل نبيذ أبيض هجينNY.81قلب البحيرة الأبيض، أرافيل ) 2022 •

  شاردونيه | الميدالية الفضية 2022 •

  شبه جاف، ريسلينج | الميدالية الذهبية 2022 •

  بلاوفرانكيش | الميدالية الفضية 2021 •

  وينزر سيليكت ايديل سوس | الميدالية الذهبية 2021 •

  نبيذ مثلج وريسلينج | الميدالية البلاتينية وأفضل نبيذ حلوى 2018 •

"في   قال المدير التنفيذي لمؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب المدير التنفيذي لمؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب صامويل فيلر: 
كل عام، يتوقع عشاق النبيذ ومحترفو الصناعة بفارغ الصبر نتائج مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي، والتي تعُدُّ بمثابة احتفال  

كبير بصناعتنا المزدهرة. تسُلط هذه المسابقة الضوء على النبيذ الرائع الذي يتم إنتاجه في جميع أنحاء الولاية، وتعرض  
  اريسنا وتفاني وشغف أولئك الذين يزرعون وينتجون هذا النبيذ."الخصائص الفريدة لتض

"يشرفنا للغاية الحصول على جائزة كأس الحاكمة، ومن   وصانع النبيذ بيتر وايز: Weis Vineyardsقال مالك مصنع 
يكافأ! يحتل نبيذ الريسلينج والنبيذ   2018المثير للغاية أن نرى كل العمل الشاق الذي بذله فريقنا في نبيذ ريسلينج المثلج لعام 

تغمرنا السعادة  ي نيويورك.المثلج مكانة خاصة في قلوبنا، ويسعدنا أن يتم تكريمنا بين هذه المجموعة المتميزة من منتج 
لحصولنا على جائزة أفضل مصنع نبيذ للعام للمرة الثانية. إنه لشرف عظيم أن يتم الاعتراف بي بين هذه المجموعة المتميزة 

ر  من المنتجين في نيويورك. تمثل هذه الجائزة تتويجًا للعمل الشاق الذي قام به فريقنا بأكمله والذي نود أن نوجه له تحية تقدي
  كبيرة. بصحتكم!"

  كما تم الإعلان عن الفائزين بجائزة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي "الأفضل في فئتها":

  بروت ميثود شامبينواز، فنغر ليكس 2017أفضل نبيذ فوار | أقبية نبيذ دامياني  •

  ريسلينج، ريسلينج، فنغر ليكس 2022أفضل نبيذ أبيض | الدكتور كونستانتين فرانك  •

  إستيت روزيه، سيراه، سينيكا ليك، فنغر ليكس 2023أفضل نبيذ وردي | فولكرسون  •

  ، كابيرنيت فرانك، نورث فورك، لونغ آيلاند 2019أفضل نبيذ أحمر | محمية رافائيل  •

  نبيذ ريسلينج المثلج، فنغر ليكس 2018أفضل نبيذ تحلية | مزرعة عنب وايز  •

  أفضل نبيذ متخصص | إيرل إستيتس نبيذ التفاح شبه الحلو الساحر من التفاح، فنغر ليكس •

  .هنا يمكن العثور على الفائزين "الأفضل في الفئة" في مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي 

مصنع نبيذ من جميع أنحاء الولاية. تم منح ميداليتين   92مشاركة من  715تضمنت مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي 
   ميدالية برونزية. 116ميدالية فضية و 397ميدالية ذهبية و 190بلاتينيتين و

https://gcc02.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fnewyorkwines.org%2Fclassic%2Fnew-york-wine-classic-2024%2F&data=05%7C02%7CViktoryia.Baum%40otda.ny.gov%7C77896ceaf1564ff9a9a408dca6c0745f%7Cf46cb8ea79004d108ceb80e8c1c81ee7%7C0%7C0%7C638568592733605499%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=t7m%2BXZVy21KnaMKmt9HgcAxlAc5Um%2BibcNkUJlYpzZY%3D&reserved=0


( ريتشارد  New York State Agriculture and Marketsقال مفوض الزراعة والأسواق في ولاية نيويورك )
"عامًا بعد عام، تسلط مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي الضوء على العيار الهائل لصانعي النبيذ في ولايتنا، الذين ما   أ. بول:

. أشكر الحاكمة هوكول ومؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب على دعمهما المستمر  زالوا يصنفون من بين الأفضل في العالم
لمصانع النبيذ في نيويورك والمنتجين الذين يصنعون هذه الأصناف المتميزة. آمل أن تنضموا إليّ في رفع كأس التهنئة  

على الفوز بكأس الحاكمة ومصنع النبيذ لهذا العام، وكذلك لجميع الفائزين والمشاركين في    Weis Vineyardsلمصنع 
   ."2024بطولة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي لعام 

 Empire Stateقالت هوب نايت الرئيسة والمديرة التنفيذية والمفوضة لوكالة إمباير ستيت للتطوير )
Development:)   تعُد صناعة النبيذ في ولاية نيويورك ركيزة من ركائز اقتصاد الولاية، حيث تدعم الوظائف والأعمال"

التجارية في صناعات مثل الزراعة والسياحة. تعد مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي فرصة رائعة للاحتفاء بالناس والأماكن 
 Weisء والمبتدئين والزوار على حد سواء. نهنئ مصنع  والعنب التي تجعل الولاية وجهة مميزة لكل من الخبرا

Vineyards  وجميع الفائزين والمتنافسين لهذا العام، الذين يستمر عملهم الجاد في تحقيق النمو الاقتصادي في جميع أنحاء ،
  الولاية."

"من النبيذ الأبيض إلى الوردي إلى الأحمر،    ( في الولاية ليلي م. فان:Liquor Authorityقالت رئيسة هيئة الخمور )
يواصل صانعو الخمور في نيويورك إنتاج أفضل أنواع النبيذ التي يمكن أن تجدها في أي مكان في العالم. تجمع مسابقة  
ل قيادة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي بين الخبرة والمذاق العالمي لتصبح مصدر فخر وإلهام لنا جميعاً نحن سكان نيويورك. في ظ

الحاكمة هوكول، سنرفع كأسًا لصانعي النبيذ لدينا الذين يعملون بلا كلل للمساعدة في تعزيز اقتصاداتنا المحلية، ودفع السياحة، 
   لى مائدة العشاء أو على شرفاتنا مع العائلة والأصدقاء."ودعم الزراعة، وبالطبع، صنع أجود أنواع النبيذ الذي يمكننا فتحه ع

"تشتهر نيويورك بمشروباتها المصنوعة يدوياً، وتعد صناعة النبيذ  قالت عضو مجلس الشيوخ عن الولاية ميشيل هينشي:
والعنب لدينا أحد أعمدة عصرنا الذهبي في هذا القطاع الزراعي. تسلط مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي الضوء بجدارة على 

الذين يقفون وراءه. تهانينا لمصنع  النبيذ الرائع الذي يتم إنتاجه في جميع أنحاء ولايتنا وعلى صانعي النبيذ والمزارعين 
Weis Vineyards "!على فوزه بأفضل الجوائز لهذا العام ولجميع مصانع النبيذ التي شاركت  

، 2024"تهانينا لجميع الفائزين في مسابقة نيويورك للنبيذ الكلاسيكي لعام   قالت عضو الجمعية التشريعية دونا لوباردو: 
لفوزه بكأس الحاكمة وحصوله على لقب أفضل مصنع نبيذ للعام. تعرض هذه المسابقة  Weis Vineyardsوخاصةً لمصنع 

السنوية نبيذ نيويورك العالمي وصانعي النبيذ الموهوبين الذين ينتجونه. لقد كان من دواعي سروري أن أشاهد النمو الملحوظ 
ن نوعه. شكرًا للحاكمة هوكول، ومؤسسة النبيذ لصناعة النبيذ والعنب في نيويورك ورؤية مدى شعبية هذا النبيذ الفريد م

يع المشاركين على جعل هذا (، وجم Beverage Testing Instituteوالعنب في نيويورك، ومعهد اختبار المشروبات )
  الحدث العظيم ممكناً." 

  

منذ توليها المنصب، دعمت الحاكمة هوكول الجهود المبذولة لتنمية صناعة المشروبات الحرفية في نيويورك وتمهيد الطريق 
مصنع نبيذ مرخص في جميع أنحاء   513لنمو غير مسبوق من خلال الإصلاح التنظيمي والمبادرات الرائدة. واليوم، يوجد 

   زارع.مصنع نبيذ في الم 428الولاية، بما في ذلك 

   نبذة عن مؤسسة النبيذ والعنب في نيويورك
تتمثل مهمة مؤسسة نيويورك للنبيذ والعنب في تعزيز الصورة العالمية للعنب والنبيذ في نيويورك من مناطقنا المتنوعة لإفادة 

المزارعين والمنتجين والمستهلكين بشكل مسؤول من خلال التسويق والبحث والاتصالات والدعوة المبتكرة. لمعرفة المزيد  
  .www.newyorkwines.org/classic يرجى زيارة حول مسابقة نيويورك واين كلاسيك،

  

###  

https://gcc02.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.newyorkwines.org%2Fclassic&data=05%7C02%7CViktoryia.Baum%40otda.ny.gov%7C77896ceaf1564ff9a9a408dca6c0745f%7Cf46cb8ea79004d108ceb80e8c1c81ee7%7C0%7C0%7C638568592733618499%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C0%7C%7C%7C&sdata=fBLz4OSAJk%2FaIOGQ8xBkSRo49g8qyIx%2FBZWyPYYGUyE%3D&reserved=0
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ي رسالة نصية إلى  NEW YORK| أرسل   ny.gov/signupسجل للحصول على تحديثات من مكتب الحاكمة: 
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