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LA GOVERNATRICE HOCHUL ANNUNCIA CHE SARANNO CONSEGNATI 200.000 
PASTI ALLE COMUNITA' IN DIFFICOLTÀ ATTRAVERSO IL RESTAURANT 

RESILIENCY PROGRAM DURANTE LA STAGIONE DELLE FESTE  
  

Il programma da 25 milioni di dollari si basa sull'iniziativa di successo Nourish 
New York, e fornisce un aiuto ai ristoranti in difficoltà mentre nutre le famiglie in 

difficoltà  
  

I ristoranti che partecipano al programma rappresentano la diversità delle regioni 
e delle comunità dello Stato di New York  

  
La Governatrice Kathy Hochul ha annunciato oggi che il Restaurant Resiliency 
Program dello Stato di New York consegnerà 200.000 pasti ai newyorkesi in difficoltà 
fino alla fine delle feste. I ristoranti coinvolti nel programma si trovano in tutte le regioni 
dello Stato di New York e rappresentano la diversità dello stato, in particolare molti 
ristoranti partecipanti preparano pasti kosher e halal in rappresentanza delle 
minoranze e delle donne.  
  
"Durante le feste, nessuna famiglia nello Stato di New York dovrebbe soffrire la fame," 
ha dichiarato la Governatrice Hochul. "Il Restaurant Resiliency Program adotta un 
approccio innovativo per aiutare i newyorkesi che affrontano l'insicurezza alimentare e i 
ristoranti in difficoltà durante la pandemia. Programmi come questi mostrano lo spirito 
di generosità e collaborazione che è cruciale per il successo di New York."  
  
Attraverso il programma, il Dipartimento dell’agricoltura e dei mercati (Department of 
Agriculture and Markets) ha ricevuto diverse centinaia di domande da parte dei 
ristoranti, più di un terzo delle quali provengono da imprese appartenenti a minoranze 
e donne. Di questi, 215 ristoranti sono stati approvati, compresi 34 ristoranti che 
preparano pasti Kosher e Halal. Inoltre, i ristoranti sono stati approvati nelle regioni di 
ciascuno dei 10 banchi alimentari di New York, evidenziando la portata statale del 
programma. Consulta la lista di ristoranti approvati qui.  
  
Esempi di piani alimentari approvati del Restaurant Resiliency Program includono:  

• Barcha, New York, New York: 1.400 pasti distribuiti attraverso FACES NY, Inc. 
e il Banco alimentare della Città di New York.  

o I pasti includono polpette di manzo in salsa marinara, riso alle erbe e 
insalata di misticanza; pollo croccante, purè di patate all'aglio e insalata 
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di cavolo con condimento di senape al miele; jibarito vegano con platano 
fritto, avocado, pomodori maturi, spinaci biologici, olive e carciofi; pollo 
mediterraneo alla griglia, riso alle erbe e verdure alla julienne; pesce 
croccante, purè di patate cremoso e insalata mista primaverile; e una 
sostanziosa ciotola di quinoa, spinaci biologici, ceci, carote e avocado.  

o Tutti i pasti sono preparati con ingredienti di provenienza newyorkese.  
• Fireside Holdings, Monsey, New York: 7.000 pasti kosher da distribuire 

attraverso Tomche Shabbos della Contea di Rockland e la Regional Food Bank 
di Northeastern New York.  

o I pasti includono petto di manzo con salsa, purè di patate Yukon, fagiolini 
verdi arrostiti e composta di frutta; e petto di pollo, funghi misti, riso 
integrale con lenticchie e fagioli, e pere arrosto.  

o Gli ingredienti di provenienza newyorkese includono cipolle, fagiolini, 
mele, funghi, pere e pollo.  

• Haskell's Seafood Market and Café, Westhampton Beach, New York: oltre 
500 pasti da distribuire attraverso New Direction Services, il Banco alimentare 
della Città di New York e Long Island Cares.   

o I pasti includono porridge, fagioli, riso integrale e verdure; pesce lima al 
curry con farro e verdure; spigola con quinoa, lenticchie e verdure; mahi-
mahi al mango con riso integrale e verdure; tonno al limone e pepe con 
quinoa e verdure; risotto di rana pescatrice con verdure; capesante 
scottate con quinoa e verdure; e altro.  

o Gli ingredienti di provenienza newyorkese includono tonno, rana 
pescatrice, capesante, patate, prezzemolo, cavolo, miele, dentice, pesce 
lima, spigola, timo, spinaci e altro ancora.  

• Serendipity, Ithaca, New York: 500 pasti da distribuire attraverso Enfield Food 
Pantry e il Banco alimentare del Southern Tier.  

o I pasti includono: pollo con riso, peperone, cipolla, pomodoro, aglio, 
capperi, rosmarino e timo; pollo con riso, carote, spinaci, panna, 
pomodori secchi, cipolla, aglio e parmigiano; maiale sfilacciato con salsa 
barbecue, mais e patate salate; e salsiccia di pollo con couscous, cipolle, 
peperoni, carote, ceci, patate, zucca, cavolfiore e pomodoro.  

▪ Gli ingredienti di provenienza newyorkese includono cipolle, aglio, 
panna e patate.  

  
Il programma continuerà a accettare domande dai ristoranti su base continua fino ad 
esaurimento fondi. Per ulteriori informazioni e per presentare domanda di adesione al 
programma fare clic qui.  
  
Il Commissario all'agricoltura dello Stato Richard A. Ball ha dichiarato, "Il nostro 
Restaurant Resiliency Program è partito alla grande, raggiungendo i newyorkesi 
bisognosi in tutto lo stato e fornendo al contempo una base di clienti stabile ai nostri 
ristoranti per aiutarli a superare questi tempi difficili. Incoraggio i ristoranti in ogni 
angolo del nostro stato ad agire all’interno della propria comunità. Partecipate a questo 
fantastico programma e date una mano agli agricoltori usando gli ingredienti prodotti a 
New York."  
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L’AD di Hunger Free America Joel Berg ha dichiarato, "Questo è un ottimo modo 
per nutrire i newyorkesi affamati e contemporaneamente aiutare i ristoranti in difficoltà 
a rimanere in piedi. Insieme alle iniziative vitali della Governatrice per facilitare 
l'accesso degli anziani e delle persone con disabilità ai sussidi SNAP finanziati a livello 
federale, questo sforzo aiuterà a dare un taglio alla fame in questa difficile stagione 
festiva."  
  
Il Direttore esecutivo di Feeding New York State Dan Egan ha dichiarato, "La 
leadership della Governatrice Hochul con il Restaurant Resiliency Program ha prodotto 
una politica pubblica veramente innovativa. Noi della comunità del banco alimentare 
siamo stati in grado di creare nuove partnership con i ristoranti, e attraverso queste 
partnership stiamo ora fornendo migliaia di pasti di alta qualità ogni settimana. I 
newyorkesi che, senza alcuna colpa, si trovano in condizioni di insicurezza alimentare, 
possono usufruire di questi pasti di alta qualità. Il personale del Dipartimento 
dell’agricoltura e dei mercati è stato fondamentale in ogni fase del processo. Il 
restaurant resiliency program funziona, e noi siamo orgogliosi di farne parte".  
  
Melissa Fleischut, Presidente e AD dell’Associazione dei ristoratori dello Stato di 
New York, ha commentato, "Il Restaurant Resiliency Program esemplifica il fatto di 
lavorare insieme per superare le sfide economiche con ogni pasto consegnato e ogni 
nuovo ristorante che partecipa. Questi traguardi sono parte dello slancio di cui i 
ristoranti di New York hanno bisogno per sostenere la nostra ripresa in un mondo post-
pandemia. Grazie Governatrice Hochul per avere guidato il programma verso il 
raggiungimento di questi traguardi. Non vediamo l'ora di continuare a lavorare con i 
funzionari statali per garantire un sostegno costante e duraturo sia all'industria della 
ristorazione che a tutti i newyorkesi."  
  
Il Presidente dell’Associazione dei ristorantie bar latini dello Stato di New York 
Jeffrey Garcia ha dichiarato, "Siamo entusiasti di collaborare con la Governatrice 
Hochul su questa iniziativa critica e innovativa che porterà centinaia di migliaia di pasti 
ai newyorkesi durante le feste e allo stesso tempo fornirà il capitale necessario ai 
ristoranti dello Stato, molti dei quali stanno ancora lottando per sopravvivere."  
  
Il Direttore esecutivo dell’Associazione dei ristoranti e taverne dell'Empire State 
Scott Wexler ha dichiarato, "Siamo entusiasti di vedere il successo ottenuto dal 
Restaurant Resiliency Program in così poco tempo dal suo lancio nel fornire pasti 
nutrienti ai nostri colleghi newyorkesi in tutto lo stato. Offre una vitale fonte di affari per 
i ristoranti che lottano con le sfide economiche causate dalla pandemia in corso, quindi 
incoraggiamo fortemente i ristoranti di tutta New York ad unirsi a questo sforzo."  
  
Il Direttore esecutivo di Hospitality Alliance della Città di New York City Andrew 
Rigie ha dichiarato, "Questo programma reattivo collega i ristoranti in difficoltà con le 
famiglie che lottano contro l'insicurezza alimentare, ed è una risorsa tempestiva e 
d'impatto per coloro che sono stati finanziariamente devastati dalla pandemia di 
COVID-19. Apprezziamo la Governatrice Hochul e la legislatura per la loro leadership 



nel portare avanti questo programma attento per portare conforto ai newyorkesi in 
questo periodo di festa, fornendo allo stesso tempo una spinta ai ristoranti a 
conduzione familiare in tutto lo stato."  
  
Il Restaurant Resiliency Program da 25 milioni di dollari fornisce sostegno all'industria 
della ristorazione, che continua ad affrontare le gravi sfide poste dalla pandemia di 
COVID-19. Il programma si basa sull'iniziativa di successo Nourish New York, che 
fornisce finanziamenti alla rete newyorkese di banchi alimentari e fornitori di cibo 
d'emergenza per acquistare pasti preparati dai ristoranti di New York e consegnarli alle 
famiglie bisognose.  
  
Il Programma di resilienza per il settore della ristorazione stanzia dei fondi - approvati 
nel bilancio dello Stato di New York 2021-22, a carico del Dipartimento della salute 
(Department of Health) dello Stato di New York - a favore di dieci banchi alimentari in 
tutto lo Stato di New York. Gli enti che si occupano delle forniture alimentari 
d'emergenza collaborano direttamente con i ristoratori considerati idonei per 
partecipare al programma dal Dipartimento dell’agricoltura e dei mercati dello Stato di 
New York. I ristoranti che preparano pasti in linea con gli standard MyPlate.gov, 
devono essere in regola con le licenze e aver superato tutti i controlli delle autorità 
sanitarie. I ristoratori aderenti sono invitati a utilizzare per quanto possibile ingredienti 
prodotti a New York.  
  

###  
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Stato di New York | Executive Chamber | press.office@exec.ny.gov | 518.474.8418 
 

https://gcc02.safelinks.protection.outlook.com/?url=http%3A%2F%2Fwww.governor.ny.gov%2F&data=04%7C01%7CViktoryia.Baum%40otda.ny.gov%7C82122d42a79c4ecfa6c708d9c49750f3%7Cf46cb8ea79004d108ceb80e8c1c81ee7%7C0%7C0%7C637756976456995658%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000&sdata=ZFV4BP%2F2I9adXO9FOj%2FhhVKRngV9TygdzqNrTjszOIg%3D&reserved=0
mailto:press.office@exec.ny.gov

