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EL GOBERNADOR CUOMO FELICITA AL GANADOR DE LA COPA DEL GOBERNADOR 2014, DESPUÉS DEL 

TOUR DE VINOS Y BEBIDAS ARTESANALES DE FINGER LAKES  

 

El Tour del Vicegobernador Duffy promueve la industria de las bebidas y el turismo en el norte de New York 

 

La Copa del Gobernador 2014 otorgó el Chateau Lafayette Reneau al Riesling Semi-Seco 2013 de 

Finger Lakes 

 

El Gobernador Andrew M. Cuomo ha destacado hoy el Tour de Vinos y Bebidas Artesanales de Finger 

Lakes en la Copa del Gobernador 2014, que fue organizado para promover la industria de las bebidas del 

Estado de New York e impulsar el turismo para el creciente número de cavas, cervecerías, destilerías y 

lagares en el norte de New York. El Tour, al que asistió el Vicegobernador Robert J. Duffy, incluyó 

paradas en Finger Lakes Distilling, Damiani Wine Cellars y Chateau Lafayette Reneau, y proporcionó al 

Estado y a los líderes locales, profesionales de la industria del vino, restauranteros y funcionarios de 

turismo, una mirada de primera mano sobre cómo se producen los licores y vinos de New York . 

 

“New York es el hogar de algunos de los mejores vinos, cervezas, licores y sidras del mundo, una 

industria que respalda miles de empleos en todos los rincones de este estado y es un importante socio 

para nuestros sectores agrícola y turístico”, dijo el Gobernador Cuomo. “Estoy orgulloso de los esfuerzos 

de este Estado por promover y apoyar la industria de bebidas de New York, que sólo se ha hecho más 

fuerte, ha creado nuevos puestos de trabajo y ha estimulado la economía. Asimismo, felicito al ganador 

de la Copa del Gobernador de hoy, así como a los otros galardonados por sus victorias en este concurso 

cada vez más competitivo”.  

 

“Los vinos y las bebidas artesanales producidos en el estado de New York son algunos de los mejores del 

mundo, y esta industria ha experimentado un crecimiento sin precedentes en los últimos años con el 

apoyo del Gobernador Cuomo”, dijo el Vicegobernador Robert J. Duffy. “Los productores de bebidas 

están creando empleos, estimulando la economía y expandiendo el turismo, mientras las cavas, 

cervecerías, destilerías y lagares de New York siguen convirtiéndose en destinos de renombre mundial. 

Aplaudo a todos los ganadores del día de hoy, que han creado vinos y bebidas artesanales 

excepcionales, de los cuales Finger Lakes debe sentirse increíblemente orgulloso”. 



Spanish 

En la ceremonia de premiación de la Competencia de la Copa del Gobernador, que se dio después del 

Tour, el Vicegobernador Duffy presentó la Copa del Gobernador 2014 de Chateau Lafayette Reneau al 

Riesling Semi-Seco 2013 de Finger Lakes. La Copa es un gran cáliz de plata, que reconoce lo “Mejor del 

Evento” (“Best of Show”) o el primer premio entre 863 ingresos en la competencia de vino anual Vinos y 

Comidas Clásicas de New York (New York Wine & Food Classic), organizada por la Fundación del Vino y la 

Uva de New York (New York Wine & Grape Foundation). Además, Macari Vineyards & Winery (Viñedos y 

Cavas Macari) de Long Island ganó el premio de “La Cava del Año” (“Winery of the Year”). 

 

Jim Trezise, Presidente de la New York Wine & Grape Foundation, dijo, “The New York Wine & Food 

Classic es conocido como 'Los Oscares' del vino de New York, y el Tour de Vino de la Copa del 

Gobernador sólo realza el prestigio. El Gobernador Cuomo ha transformado el clima de negocios para 

nuestra industria, y esto es sólo un ejemplo. Nos unimos a él y al Vicegobernador Duffy para felicitar a 

los ganadores”. 

 

La competencia de este año incluye 835 vinos, 20 sidras duras y ocho licores de todo el Estado. Los 

premios se basan en catas a ciegas por 22 jueces expertos—cuatro de California, 10 de New York, siete 

de otros estados y uno de Francia. El grupo de jueces incluye a prominentes escritores de vino, 

restauranteros, comerciantes y educadores de vino. El panel de jurados determinan los premios 

iniciales, con vinos de las mejores puntuaciones evaluados por los 22 jueces como el Mejor de la 

Categoría y los premios de la Copa del Gobernador. 

 

Desde que asumió el cargo, el Gobernador Cuomo ha trabajado para desarrollar aún más la industria de 

las bebidas, que es un importante motor para la creación de empleo y desarrollo económico en las 

comunidades de todo el Estado. Como resultado de dos exitosas Cumbres del Vino, la Cerveza, los 

Licores y la Sidra, el estado de New York ha puesto en marcha iniciativas innovadoras y la ley 

promulgada para apoyar y hacer crecer la industria de las bebidas y la agricultura, incluyendo una nueva 

campaña de marketing para promover la industria y el turismo regional, y una serie de reformas 

normativas que reducen significativamente los costos operativos para los fabricantes de bebidas. 

 

New York es, ahora, el hogar de más de 600 cavas, cervecerías, destilerías y lagares. El Estado ocupa el 

tercer lugar en el país, en la producción de vino y de uva, el segundo en la producción de manzanas, 

cuenta con la segunda mayor cantidad destilerías y es el hogar de tres de las 20 fábricas de cerveza de 

mayor producción en los Estados Unidos.  

 

La cerveza, el vino, los licores y la sidra de la industria de New York siguen teniendo un enorme impacto 

en la economía del Estado. Entre la manufactura, la agricultura, la distribución y la venta al por menor, 

en 2012 la industria tuvo un impacto económico combinado de más de $27 billones y emplea a más de 

85,000 personas. (National Beer Wholesalers Association (Asociación Nacional de Mayoristas de 

Cerveza); New York Wine & Grape Foundation) De acuerdo con un reciente estudio encargado por la 

New York Wine & Grape Foundation, el impacto económico total de la uva, el jugo de uva y el vino de 

New York, fue de $4.8 billones en 2012 para el Estado de New York. 
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Desde el año 2011, el número de cavas agrícolas ha aumentado en casi un 50% de 195 a 291 en la 

actualidad. Además, el número de aperturas de sucursales de cavas agrícolas, autorizadas por la 

legislación firmada por el Gobernador Cuomo en 2011, se ha incrementado en un 97%, de 29 a 57, y el 

número de cavas también ha aumentado, de 52 en 2011 a 76 hoy en día, generando un crecimiento 

total del 46%.  

 

El Gobernador también anunció los siguientes ganadores de la competencia New York Wine & Food 

Classic 2014:  

 

Campeón de Vino de Especialidad (vinos elaborados de frutas distintas a la uva o miel) 

Cava King Ferry, Apple Mystique 2013 

 

Mejor Vino de Producción Limitada (vinos producidos con una cantidad menor a 100 botellas) 

Cava Sheldrake Point, Late Harvest Riesling 2013 

 

Mejor Licor 

Wreckin Ball Corn Whisky de Hidden Marsh Distillery Judd 

 

Mejor Sidra 

Kaneb Orchards, Sidra de St. Lawrence 2014 

 

Los premios "Best of Category" (“Mejor de la Categoría”), todos elegibles para la Copa del 

Gobernador, fueron para: 

 

Mejor Vino Espumoso 

Viñedos y Cava Sparkling Pointe, Brut Seduction 2005, Método Champenoise 

 

Mejor Vino Blanco 

Chateau Lafayette Reneau, Riesling Semi-Seco 2013, Embotellado de Origen 

 

Mejor Vino Rosado 

Compañía de Vinos Anthony Road, Rosé de Cabernet Franc 2013 

 

Mejor Vino Tinto  

Viñedos y Cava Macari, Cabernet Franc 2010 

 

Mejor Vino de Postre 

Cava Idol Ridge, Vino Vidal Blanc Ice 2014 

 

Los premios "Best of Class" (“Mejor en su Clase”), se otorgan a vinos de medalla de Oro o Doble Oro 

en una clase, de por lo menos siete vinos, fueron para: 
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Mejor Chardonnay en Barrica de Roble  

Contenedores Bodegas de Café, Chardonnay 2013 

 

Mejor Chardonnay sin Barrica de Roble 

Viñedos Martha Clara, Chardonnay 2012 

 

Mejor Chardonnay en General 

Viñedos Martha Clara, Chardonnay 2012 

 

Mejor Gewürztraminer 

Bodegas de Vino Lamoreaux Landing, Gewürztraminer 2013, Embotellado de Origen 

 

Mejor Riesling Seco 

Viñedos Wagner, Riesling Seco 2012, Viñedos Caywood East, Desarrollado en el Estado 

 

Mejor Riesling Medio Seco  

Chateau Lafayette Reneau, Riesling Semi-Seco 2013, Embotellado de Origen 

 

Mejor Riesling Medio Dulce 

Cava Barnstormer, Riesling Semi-Seco 2013  

 

Mejor Riesling Dulce 

Viñedos Wagner, Riesling Selecto 2012, Embotellado y desarrollado en el estado 

 

Mejor Riesling en General 

Chateau Lafayette Reneau, Riesling Semi-Seco 2013, Embotellado de Origen 

 

Mejor Sauvignon Blanc 

Cava Hosmer, Sauvignon Blanc 2013 

 

Mejor Pinot Grigio 

Cava Swedish Hill, Pinot Grigio 2013 

 

Mejor Grüner Veltliner 

Cavas y Estados Three Brothers, Grüner Veltliner 2013, Reserva Estatal 

 

Mejor Vinifera Blanco  

Bodegas de Vino Seneca Hayes, Riesling-Gewürztraminer 2012 

 

Mejor Otro Vino Blanco de la Variedad Vinifera 

Viñedos y Cava Millbrook, Tocai Friulano 2013, Reserva Especial del Propietario 
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Mejor Cayuga  

Viñedos Lucas, Cayuga Blanco 2013 

 

Mejor Traminette 

Compañía de Vinos Thirsty Owl 2013, Traminette 

 

Mejor Vidal 

Cava Swedish Hill, Vidal Blanc 2013 

 

Mejores Vignoles 

Compañía de Vinos Anthony Road, Vignoles 2013 

 

Mejor Blanco Varietal de Clima Frío 

Viñedos Tug Hill, LaCrescent 2013, Desarrollo estatal 

 

Mejor Blanco Híbrido 

Viñedos Lucas, Harbor Moon 2013 

 

Lo Mejor de Niágara 

Viñedos Lucas Miss Behavin 

 

Mejor Vinifera Rosada 

Compañía de Vinos Anthony Road, Rosé de Cabernet Franc 2013 

 

Mejor Catawba 

Viñedos Woodbury, Foxy Blush Renard 

 

Mejor Blush Nativo 

Cava 21 Brix, Thirsty Elephant 

 

Mejor Cabernet Sauvignon  

Hermandad, la Cava más Antigua de América, Cabernet Sauvignon 2011 

 

Mejor Merlot  

Viñedo Dominion de Osprey, Reserva Merlot 2010 

 

Mejor Pinot Noir 

Viñedos Ventosa, Pinot Noir 2010 

 

Mejor Cabernet Franc  

Viñedos y Cava Macari, Cabernet Franc 2010 
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Mejor Lemberger  

Cava y Viñedo Inspire Moore, Change 2012 

 

Mejor Syrah 

Cava Billsboro, Syrah 2012 

 

Mejor Otro Vino Rojo de la Variedad Vinifera 

Cava Fulkerson, William Vigne Seco Zwiegelt 2013 

 

Mejor Rojo Vinifera  

Viñedo Harbes, Red Blend 2012 

 

Mejor Vinifera/Rojo Híbrido 

Cava Buttonwood Grove, Redbud 

 

Mejor Otro Vino Rojo de la Variedad Franco-Americana 

Cava Johnson Estate, Chambourcin 2012, Desarrollo estatal 

 

Mejor Rojo Variedad de Clima Frío 

Cava Thousand Islands, Frontenac 2012 

 

Mejor Rojo Híbrido 

Viñedos Lakewood, Long Stem Red 2013 

 

Mejor Concord 

Cava 21 Brix, Ella’s Red 

 

Mejor Afrutado  

Cava King Ferry, Apple Mystique 2013 

 

Mejor Sidra 

Kaneb Orchards, Sidra de St. Lawrence 2014 

 

Mejor Licor 

Wreckin Ball Corn Whisky de Hidden Marsh Distillery Judd 

 

Mejor Vino Ice  

Cava Idol Ridge, Vino Vidal Blanc Ice 2014 

 

Mejor Espumoso Blanco Vinifera 

Viñedos y Cava Sparkling Pointe, Brut Seduction 2005, Método Champenoise 
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