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ГУБЕРНАТОР КУОМО ПОДПИСАЛ УКАЗ, РАЗРЕШАЮЩИЙ КУЛИНАРНОМУ ИНСТИТУТУ АМЕРИКИ 

(CULINARY INSTITUTE OF AMERICA) ПРОИЗВОДСТВО И ПРОДАЖУ АЛКОГОЛЬНЫХ НАПИТКОВ 

 

 

Губернатор Эндрю М. Куомо (Andrew M. Cuomo) подписал сегодня указ. Разрешающий 

кулинарному институту Америки (Culinary Institute of America) производство и продажу 

алкогольных напитков, сняв преграды замыслам колледжа по основанию небольшой пивоварни 

на территории колледжа в Гайд-Парке (Hyde Park campus). Средства на строительство пивоварни 

выделила пивоваренная компания Brooklyn Brewery, которая будет использовать новую 

пивоварню, совместно с колледжем. Пивоварню планируется открыть для широкой публики 

летом 2015 года. Пивоварня станет дополнением к учебным ресторанам Кулинарного института 

Америки (Culinary Institute of America), привлекающим туристов со всего мира, кроме того, она 

будет использоваться для проведения новых курсов по производству ремесленного пива. 

 

«Сегодняшний указ открывает путь для инновационного партнерства между кулинарным 

институтом Америки (Culinary Institute of America) и пивоварней Brooklyn Brewery», — сказал 

губернатор Куомо (Cuomo). «Позволив этому образовательному учреждению, признанному на 

международном уровне, соединить свои усилия с одной из легендарнейших нью-йоркских 

пивоварен, мы сможем уже сегодня укрепить туристическую отрасль экономики в регионе 

Среднего Гудзона (mid-Hudson Valley), а также поднять зарождающуюся индустрию производства 

ремесленного пива в штате до новых высот, обучая будущих пивоваров этому ремеслу». 

 

Сенатор Терри Гипсон (Terry Gipson), поддержавший принятие закона, сказал: «Добавление 

программы по производству ремесленного пива на территории Кулинарного Института Америки 

(Culinary Institute of America) в Гайд-Парке (Hyde Park) позволит создать еще одну 

привлекательную туристическую достопримечательность в Долине Гудзона (Hudson Valley). Еще 

более важным является то, что студенты получат возможность приобщиться к этой стремительно 

растущей индустрии прямо здесь, в округе Датчесс (Dutchess County). Я благодарю губернатора 

Куомо (Cuomo) и члена верхней палаты Законодательного собрания Барретта (Barrett) за то, что 

они поддержали принятие этого закона». 
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Член верхней палаты законодательного собрания Диди Барретт (Didi Barrett), поддержавший этот 

закон, сказал: «Кулинарный Институт Америки (Culinary Institute of America) — одна из наилучших 

кулинарных школ в стране, а производство ремесленного пива является быстро растущим 

сектором экономики нашего штата. Предоставив Кулинарному Институту Америки (Culinary 

Institute of America, CIA) возможность развить ремесленное пивоварение и заключить партнерство 

с лидером в этой области, каким является Brooklyn Brewery, создав тем самым безупречную 

образовательную программу, мы еще больше усилим роль Долины Гудзона (Hudson Valley) как 

лидера в области производства ремесленных напитков, с ее выдающимися пивоварнями, 

винокуренными заводами, заводами по производству сидра и винодельнями. Подобные 

партнерства предоставляют будущим поколениям фермеров и предпринимателям знания и 

умения, одновременно укрепляя нашу экономику и привлекая новых посетителей в наш регион». 

 

Производство ремесленного пива позволит обогатить деятельность Кулинарного Института 

Америки (Culinary Institute of America) как для студентов, так и для преподавателей. Кулинарный 

Институт Америки (Culinary Institute of America), основанный в качестве первой и единственной в 

своем роде школы в США, является на сегодняшний день колледжем мирового класса, постоянно 

удостаивающимся похвалы за свою инновационную работу в области кулинарного образования, 

исследования и промышленности. Территория колледжа издавна является важной 

достопримечательностью как для ньюйоркцев, так и для посетителей со всех уголков земного 

шара, любящих отобедать в незабываемых ресторанах, являющихся составной частью колледжа в 

Гайд-Парке (Hyde Park campus), а также полюбоваться красотой Долины Гудзона (Hudson Valley). 

 

Уолди Мэлоуф (Waldy Malouf), главный директор производства пищевых продуктов и напитков в 

Кулинарном Институте Америки (Culinary institute of America), сказал: «Микропивоварня в 

Кулинарном Институте Америки (Culinary Institute of America) станет составной частью истории 

колледжа. Эта пивоварня, которая будет эксплуатироваться в сотрудничестве с Brooklyn Brewery, 

ознакомит студентов с процессами ферментации, использованием злаков в пивоварении, 

сочетаемостью блюд, а также с управлением гастрономического учреждения, представляющего 

собой одновременно пивоварню и пивной бар («brewpub»). К тому же, жители и гости Долины 

Гудзона (Hudson Valley) смогут попробовать продукцию наших учеников во всех четырех 

ресторанах на территории колледжа. Весь коллектив CIA высоко оценивает работу губернатора, 

благодаря которой стало возможным появление этой уникальной образовательной 

возможности».  

 

Стив Хинди, основатель и председатель компании Brooklyn Brewery, сказал: «Мы благодарим 

губернатора Куомо и Законодательное собрание за то, что мы получили право профинансировать 

строительство пивоварни и помочь разработать программу по производству пива в CIA. CIA —

наилучшая кулинарная школа в стране, которой стоит иметь в своей превосходной программе 

обучение производству пива». 

 

Количество ресторанов с собственными пивоварнями в Нью-Йорке увеличилось на 200 процентов, 

с 10 в 2011 году до 30 к сегодняшнему дню, не считая пивоварни, строительство которой было 
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разрешено принятым сегодня законом. К тому же, в имперском штате действуют 103 микро-

пивоварен, количество которых увеличилось c 40 пивоварен на 156 % за период с 2011 года. 

 

В июле 2012 года Губернатор Куомо (Cuomo) подписал законопроект о введении лицензии 

фермерских пивоварен для содействия использованию ингредиентов местного происхождения в 

живом пиве. Со времени вступления в силу этого закона в январе 2013 года, по всему штату 

открылись, в общей сложности, 53 новых фермерских пивоварен. Как и винодельческие фермы, 

фермерские пивоварни производят «Нью-Йоркское» пиво с использованием определенного 

количества ингредиентов местного производства, постепенно увеличивая их долю, которая к 2024 

году вырастет с 20 % до 90 %. Фермерские пивоварни имеют такие же привилегии, как и 

винодельческие фермы, в частности, возможность открытия отдельных магазинов розничной 

продажи в количестве до 5 заведений, открытия ресторанов, проведения дегустаций и продажи 

сопутствующих товаров, которые могут включать в себя сувениры, сопутствующие продукты 

питания для проведения пивных дегустаций, а также оборудование и расходные материалы. 

 

Для дополнительной информации в отношении развивающегося на территории штата Нью-Йорк 

производства пива, вина, алкогольных напитков и сидра, посетите One Stop Shop и 

http://www.taste.ny.gov. 

 

Этот закон был принят нижней палатой Законодательного собрания под номером S7621 и верхней 

палатой Законодательного собрания под номером A9846.  
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