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CUOMO 주지사주지사주지사주지사, Culinary Institute Of America가가가가 주류를주류를주류를주류를 제조제조제조제조 및및및및 판매하는판매하는판매하는판매하는 것을것을것을것을 허가하는허가하는허가하는허가하는 법안에법안에법안에법안에 서명서명서명서명 

 

 

Andrew M. Cuomo 주지사는 오늘 Culinary Institute of America가 주류를 제조 및 판매하는 것을 

허락하는 법안에 서명함으로써 이 대학교가 Hyde Park 캠퍼스에서 작은 양조장을 설립하는 길을 

열었습니다. 이 양조장은 Brooklyn Brewery가 기부한 것으로서 Brooklyn Brewery와 함께 운영되며 

2015년 여름에 일반인을 대상으로 영업을 할 예정입니다. 전세계 관광객에게 인기 있는 Culinary 

Institute of America의 교육용 레스토랑을 보완하고 크래프트 맥주 제조와 관련된 과정을 추가하는 

역할을 할 것이라 기대됩니다. 

 

Cuomo 주지사는 “오늘 발표로 Culinary Institute of America와 Brooklyn Brewery 사이의 혁신적 

파트너십의 길을 열게 되었습니다.” “세계적으로 유명한 이 교육 기관이 뉴욕에서 가장 상징적인 

양조장과 제휴할 수 있도록 함으로써 Hudson Valley의 관광산업을 더욱 활성화하고 미래의 

양조업체를 교육함으로써 뉴욕주의 성장하는 크래프트 맥주 산업을 새로운 차원으로 높일 수 있을 

것으로 기대합니다”라고 말했습니다. 

 

이 법안의 지지자인 Terry Gipson 상원의원은 “Hyde Park의 Culinary Institute of America 캠퍼스에 

크래프트 양조 프로그램을 추가하는 것은 Hudson Valley의 관광 산업에 희소식이 될 것입니다. 

무엇보다도 학생들이 Dutchess 카운티에서 급성장하는 산업을 우선적으로 경험할 기회를 가지게 

될 것입니다. Cuomo 주지사와 Barrett 의원의 법안 지원에 감사 드립니다”라고 말했습니다. 

 

법안의 지지자인 Didi Barrett 하원의원은 “Culinary Institute of America는 미국 최고의 요리 학교 중 

하나이며 크래프트 맥주 제조는 뉴욕주 경제에서도 급성장하는 부문입니다. CIA가 크래프트 

맥주를 제조할 기회를 제공하고 Brooklyn Brewery와 같은 업계 리더들과 최고의 커리큘럼을 만들기 

위해 제휴함으로써 최고의 양조장, 증류주 공장, 사과주 공장 및 와이너리와 함께 Hudson Valley의 

크래프트 맥주 생산 리더로서의 역할을 더욱 강화하게 될 것입니다. 이러한 제휴는 신세대 농장 및 

기업들에게 지식과 전문성을 제공함으로써 지역 경제를 강화하고 새로운 관광객들을 유치하고 

있습니다”라고 말했습니다. 
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크래프트 맥주 제조를 추가함으로써 Culinary Institute of America는 학생과 고객에게 더 향상된 

경험을 제공하게 될 것입니다. 미국 최초이자 유일한 학교로 설립된 Culinary Institute of America는 

세계적인 요리 대학이 되었으며 요리 교육, 연구 및 업계 서비스 부문에서 지속적으로 혁신적인 

성과를 올린다는 평가를 받고 있습니다. 이곳의 캠퍼스는 Hyde Park 캠퍼스에 위치하는 멋진 

레스토랑에서 식사를 하면서 Hudson Valley의 아름다움을 즐기려는 뉴욕 주민과 전세계 

관광객들에게 중요한 명소로 인정 받아왔습니다. 

 

Culinary Institute of America의 식음료 사업 최고 책임자인 Waldy Malouf씨는 “Culinary Institute of 

America의 소규모 양조장은 이 대학의 커리큘럼에 통합될 예정입니다. Brooklyn Brewery와의 

제휴를 통해 이 시설에서는 발효, 양조 과정에 곡식 사용, 음식 궁합, “선술집” 운영 등에 대해 

학생들에게 교육합니다. 또한 Hudson Valley 주민과 관광객들은 캠퍼스의 모든 레스토랑에서 학생 

작품을 시음할 수 있습니다. 전체 CIA 가족들은 이 독특한 교육 기회가 성사되도록 도와주신 

주지사의 노력에 감사 드리고 싶습니다”라고 말했습니다.  

 

Brooklyn Brewery의 설립자 겸 회장인 Steve Hindy씨는 “Cuomo 주지사와 입법 기관이 양조장을 

기부하고 CIA에서 양조 프로그램을 만들도록 도와주셔서 감사하게 생각합니다. CIA는 우수한 요리 

학교이며 훌륭한 커리큘럼에 양조 수업을 추가한 것은 정말 잘 한 일이라 생각합니다”라고 

말했습니다. 

 

뉴욕의 레스토랑 양조장의 수는 2011년의 10곳에서 현재 30곳으로 200% 증가했으며 여기에서 

이번 법안으로 설립 허가를 받은 한 곳은 제외됩니다. 뉴욕주는 2011년부터 40개에서 103개로 

156%의 성장률을 기록한 소규모 양조장의 본고장이 되었습니다. 

 

2012년 7월, Cuomo 주지사는 지역 농산물을 크래프트 맥주 제조에 사용하는 것을 촉진하기 위해 

농장 양조 면허를 제정하는 법안에 서명했습니다. 2013년 1월에 이 법안이 발효된 후부터 뉴욕주 

전역에서 53개의 새로운 농장 양조장이 문을 열었습니다. 농장 와이너리와 마찬가지로 농장 

양조장들은 현지에서 생산한 특정 수준의 재료의 사용하여 “뉴욕” 맥주를 제조하는데 사용량을 

현재의 20%에서 2024년에는 90%까지 점차적으로 늘릴 계획입니다. 농장 양조장들은 최고 5곳의 

외부 소매 판매장을 운영하고, 레스토랑을 개업하며, 시음 행사를 하고, 기념품, 식품 등과 같은 

관련 상품을 판매하고, 맥주시음, 장비 및 소모품을 무료로 제공하는 등 농장 와이너리와 유사한 

혜택을 누릴 수 있습니다. 

 

뉴욕의 성장하는 맥주, 와인, 증류주 및 사과주 산업에 대한 자세한 내용은 One Stop Shop과 

http://www.taste.ny.gov를 방문하십시오. 

 

본 법은 상원을 S7621로, 하원을 A9846으로서 통과하였습니다.  
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